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 لزيوت الأحماض الدهنية   محتوى الزيت وتكوينرتغيدراسة 

 في سوريةأصناف مختارة من بذور العصفر المزروعة في 
  الموسم الربيعي والشتوي

  
  منال الحموي وباسلة إبراهيم

  ة سوريدمشق ـجامعة ـ كلية العلوم  ـ الكيمياءقسم 
 11/07/2012تاريخ الإيداع 

  05/11/2012قبل للنشر في 

  
  لخصالم

 .2011 عاموشتاء  في ربيع ةة في سوريروعأصناف من بذور العصفر المز أربعة اختيرت
 للزيـت فـي العينـات       ، وحددت النسبة المئويـة    باستخدام الإيتر البترولي   بالاستخلاصفصل الزيت   

 – 28.5 مقابل منتجات الموسم الشتويفي % 28.2 - 23.5راوحت نسبة الزيت بين  ، جميعهاالمدروسة
 .الربيعيمنتجات الموسم في % 30.3

ظهار مدى تأثير تغيـر     إ بهدفالغازي   الزيوت المستخلصة من أجل التحليل الكروماتوغرافي        تاستر
هـو حمـض   وفـرة   أكثر الحموض الدسمة  أنن  وتبي . الحموض الدسمة  اها من  محتو في موعد الزراعة 

  الـصنف باسـتثناء   جميعهـا    فـي الأصـناف   ويتبعه حمـض الأوليـك       )Linoleic) C18:2 اللينوليئيك
N7) متقاربةاالربيعي فكانت نسبتهم) المحلي .  

ن ازدياد محتواها من كما تبيC16:0و  C18:0و C18:1 فيوانخفاض C18:2ر موعد الزراعة من  مع تغي
وارتفاعـاً   C18:1في محتواه من ظهر انخفاضاً  الذي أ)المحلي (N7الشتوي باستثناء الصنف  إلى  الربيعي
صبحت الأصـناف الـشتوية   ر في قرينة اليود، وأتغي إلى ىدما أمC18:2 وC18:0  وC16:0واه من في محت
  .الزيوت النصف جفوفة إلى تنتميجميعها 

 موعد الزراعة يمكن أن يكون عاملاً أساسياً مؤثراً في نوعية الزيـت والأحمـاض               أنتشير النتائج   
  . في غاية الأهميةلزراعة المثالي يعد لذا فإن تحديد موعد اخلة في تركيبه،الدسمة الدا

  
 زيتمحتوى   ،، الأحماض الدهنية   العصفر صنافأ،  موعد الزراعة : يةكلمات المفتاح ال

  .العصفر بذر
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ABSTRACT 
Four varieties of Safflower seeds grown in Syria in the spring and winter of 

2011 were selected. 
The Safflower oil was separated from those seeds by extraction using 

petroleum ether, and determined the percentage of oil in all studied samples, 
the proportion of oil ranged from 23.5 to 28.2 % in the winter planting period 
and 28.5  to 30.3 % in the spring planting period.  

The extracted oils were esterficated for the Gas chromatographic analysis  
in order to show the effect of planting period change in the content of fatty 
acids. It turns out that the most abundant fatty acid is an Linoleic acid (C18:2) 
followed by oleic acid in all items except item N7 grown in the spring which 
have convergent rate.  

It also shows an increase in the content of (C16:0 and C18:0 and C18:1) and a 
decrease in (C18:2) with a change in the period of planting from spring to winter, 
except item N7, which showed a decrease in content of (C18:1) and increase  in its 
content of (C16:0 and C18:0 and C18:2), which led to a change in the iodine value 
and all the wintry categories have become half dry oils. 

The results indicate that planting period can be an effective major factor in 
the quality of oil and fatty acids within its composition, so the ideal period of 
planting is very important. 

 
Key words: Planting period, Safflower varieties, Fatty acids, Safflower 

oil seed content. 
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  مقدمةال
نبـات  منذ عدة قرون، وهو ) .Carthamus tinctorius L(العصفر أو القرطم عرف 
فئ، محب للحرارة ومتحمل جداً للجفـاف        ينمو في المناخ الدا    ، ربيعي،  حولي ي،شبه شوك 

 ـ      والملوحة والبرودة والأراضي الفقيرة، و     صـبوح،  ( افجيد التأقلم للمنـاخ القـاري الج
1992 .( 

يس فقـط لأوراقـه     وأصبح أكثر شهرة ل   يرة أهمية العصفر    ازدادت في السنوات الأخ   
 إذْاتية،  أحد أهم مصادر الزيوت النببل لأنه يعد] 1998عزام وآخرون، [ التويجية الملونة

، تبعـاً للـصنف وموعـد       %50 – 35 من الزيت تراوح بـين    بذوره على نسبة     تحتوي
 ,Rahamatalla, et al., 2001)   Kolsar*c*et al., 2005 المنطقـة الزراعة وظـروف 

(Gecgel, et al., 2007,.  
 وهو من الزيـوت القابلـة       .أصبح العصفر أحد مصادر الإنتاج العالمي للزيت النباتي       

ز بلونه الأصفر الفاتح وطعمـه الجيـد،        يتميو عديم اللون والرائحة،   ،للاستهلاك البشري 
 0.925 وكثافتـه   5.67-0.78 ةحموضال قرينةو ،155-138 اليودة  قرينمتوسط الجفاف   

 غيـر   حمـوض وهو من الزيوت الصحية لوجود نسبة عالية مـن ال         ،  ْ م 25 الدرجة   ندع
. Еفيتـامين   على فضلاً عن احتوائه   ،الأوليكوحمض   اللينوليئيك حمض   ولاسيماالمشبعة  

القدرة العالية علـى التـأقلم مـع     لأنه من المحاصيل الزيتية ذات     ازداد الاهتمام بالعصفر  
 ,.Landau, et al)الظروف المناخية في المناطق الجافة ذات المعدلات القليلة من الأمطار

2004 and 2005) .  
إذْ الزيت النباتي أحد العناصر الأساسية في مكونات الأغذية،          يعد ز بوظائف مهمة    يتمي

ما أن المستهلك أصبح أكثر تطلبـاً  لاسيوبخصوص الصحة الإنسانية وفيزيولوجيا التغذية،      
زيـت الزيتـون،    : للزيوت ذات المحتوى المنخفض من الأحماض الدهنية المشبعة مثـل         

زيت العصفر من الزيوت النباتية الممتازة ويتألف بشكل أساسـي   نإ .الشمسدوار  وزيت  
 ;Penumetcha, et al., 2000)الأوليك، البالمتيـك، الـستياريك   ،اللينوليئيك :من أحماض

Lee, et al., 2004).  
 على تساعد الأحماض الدهنية غير المشبعة       إذْ،  اللينوليئيكزيت العصفر غني بحمض     

 بعـد   ي تصنيع الزبدة النباتية    ف فضلاً عن استخدامه  خفض مستوى الكوليسترول في الدم،      
 ةًير السلطات، وماد  ، وفي تحض  معالجته بهدف رفع محتواه من الحموض الدسمة المشبعة       

وبسبب سـرعة  . (Fernández-Martínez, 2002) في العديد من الصناعات الغذائية اًخام
 ,.Karakaya, et al)جفافه يمكن استخدام الزيت في تحضير الطلاء وصناعة المستحلبات

 لبترولية في محركات الديزل   ايمكن أن يستخدم زيت العصفر بديلاً للمشتقات        ، كما   (2004
(Bettis, et al.,1982).   
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متوسـط  يمكن أن يكون العصفر محصولاً شتوياً بديلاً في مناطق البحـر الأبـيض ال            
  . (Yau, et al., 1999)نصف الجافة بما فيها لبنان

نـه لا   إلا أ  ملاءمة الظروف المناخية لزراعة هذا المحصول        ومعفي الوطن العربي    و
ي الـسنوات الأخيـرة   وقد بدأت بعض الدول العربية ف.  بهذا المحصول  يوجد اهتمام كافٍ  

  .بتطوير زراعة هذا المحصول
 ـ مالاسـي  و  في القطر العربي السوري    يزرع العصفر بمساحات محدودة جداً     ة  المنطق

 واسـتخدام   ،بعض الأطعمة  في تلوين  استخدام بتلاته    بهدفالمنطقة الجنوبية،   و ،الوسطى
 وتعمل الهيئة   . مركزة علفية أو للتغذية الحيوانية حيث يدخل بخلطات      بذوره لتغذية الطيور  

 وكان أفضلها   C.tinctoriusالعامة للبحوث العلمية الزراعية على الأصناف التابعة للجنس         
% 34بنـسبة زيـت    أحمـر  284والصنف  ،  %37بنسبة زيت   الصنف المحلي المنتخب    

  ).2003يوسف وآخرون (
 ـ   محتوى البذور من الزيت      في تأثير موعد الزراعة     عن دراسة   في ناف في ثلاثة أص

 موعـدين   تركيا فـي  فيزرعت، )Yenice, Dinçer and Remzibey-05( من العصفر
 نـسبة   إذ راوحـتْ ،وجود فروقات معنوية بين موعدي الزراعـة      ن  تبي) ربيعي و شتوي(

 ٪25.76 إلى   21.23  مقابل شتويفي موعد الزراعة ال   % 28.47 إلى   24.53الزيت بين   
 فـي  شتويةيجابي للزراعة ال  الدراسة التأثير الإ   قد أثبتت هذه  وفي موعد الزراعة الربيعي،     

 موعـد  تأثير نتخرى بيأفي دراسة و .(Cosge, et al., 2007) محتوى البذور من الزيت
 ت لوحظ إذْ،   أو نسبتها فيه    الأحماض الداخلة في تركيب زيت العصفر      نوعيةالزراعة في   

ر بموعد الزراعة من    مع التأخي % 55.72 حتى   50.86 من   اللينوليئيكزيادة نسبة حمض    
   أيار ضمن ظـروف منطقـة حـوض البحـر الأبـيض المتوسـط              25 إلى    نيسان 25

(Samanci, et al., 2003) .  
وكما هو معروف فإن تركيب الحموض الدسمة في الزيت النباتي هو من أهم العوامل              

حمـوي،  ال(في دراسة سابقة ف  (Velasco, et al , 2001) المؤثرة في استخداماته التجارية
لزيت بذور  ر النسب المئوية لمحتوى الحموض الدسمة       ن أن مجال تغي   تبي) 2012ابراهيم  
  :يأتيكما   المزروعة في الموسم الربيعيرالعصف

  ] C16 : 0  ]  = 5.87 ← 7.04%  (Palmitic)حمض النخيل 
 ] C16 : 1]  =  0.10 ← 0.34%  (Palmitoleic)حمض البالميتوليك 

 ] C18 : 0]  =  1.84 ← 2.23%                (Stearic)  حمض الشمع
 ] C18 : 1 ]  =  14.07 ← 62.13%  (Oleic)  حمض الزيت
 ] C18 : 2]  =  29.28 ← 77.48%             (Linoleic)  حمض الكتان
 ] C18 : 3]  =  0.24 ←  0.38%              (Linolenic)حمض القنب 
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10سمة المشبعة لا تتجاوز      أن مجموع الحموض الد    نتبي%  ا الحموض الدسـمة    ، أم
غلبها بحمـض اللينوليئيـك وحمـض    أممثلة في   ،  باقي النسبة المئوية   فتمثّلغير المشبعة   

  .الزيت
  الهدف من البحث

 محتوى الزيت ومكونات الأحماض     فيتأثير موعد الزراعة بين فصلي الربيع والشتاء        
  .ةر المزروعة في سوريالدهنية لأصناف مختارة من بذور العصف

داء الطرز الوراثية للعـصفر تحـت تـأثير         أوجاء هذا البحث استكمالاَ لدراسة تقييم       
 حقليـة قوم قـسم المحاصـيل ال     طرية بدءاً من بعض الأصناف التي ي      ظروف الزراعة الم  

بزراعتها، واستكمالاً أيضاً لبحث مساهمة في دراسة المحتوى الكيميائي لزيوت أصـناف            
حتى نتمكن من خلال نتائجنا التي سوف        .في سورية ن بذور العصفر المزروعة      م مختارة

  .في الموسم الربيعي أو الشتويا يفيد في تبني زراعة الأصناف مكل تقديم نصل إليها ب
وفصل الـشتاء   ربيع  ال فصل أصناف من بذور العصفر المزروعة في        أربعة اختيرت

وض الدسمة، وبعـض الثوابـت الكيميائيـة         النسبة المئوية للزيت ومحتوى الحم     وحددت
  .والفيزيائية

  الأجهزة المستخدمة
  . مقياس قرينة الانكسار-  . جهاز كروماتوغرافيا غازية-
  .Soxhlet جهاز -.                                               مبخر دوار-
  . درجة الانصهار مقياس-.                                زجاجات قياس الكثافة-

  
  مواد البحث وطرائقه

جامعـة  - الحصول على بذور العصفر من قسم المحاصيل الحقلية في كلية الزراعة    تم 
  . 2011عام وشتاء دمشق، حيث زرعت في ربيع 

  :الآتي وفق الجدول جديدة طرز وراثية 4 اختيرت
N10 N9 N8 N7 
PI 

301055 Syrian-1 PI 
 محلي 250536

   الزيتاستخلاص -1
) C0 )60-40 يتر البترولـي وفصل الزيت بالاسـتخلاص بـالإ  طُحنت البذور ناعماً 

   ساعات، ثـم بخِـر المـذيب باسـتخدام مبخـر دوار            6مدة   (Soxhlet)باستخدام جهاز   
(Rotary evaporator RE 300).  
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  :يةالآتباستخدام العلاقة جميعها  النسبة المئوية للزيت في العينات المدروسة حسبت
  100× )غ( المستخلص  الزيتوزن

   % =نسبة الزيت
  )غ (وزن العينة

   التحليل الكروماتوغرافي لزيت بذور العصفر -2
 استرت الزيوت المستخلصة  لمختلف طرز بذور العصفر المدروسة على شكل الإستر         

ــي ــت، (Anonymous, 1990) الميتيل ــاز  وحلّل ــطة جه ــوع GC بواس ــن ن    م
(Shimadzu /2010) ي درجة حرارة ثابتة فIsotherm:  

  .اً متر30شعري طوله : (Trwax)العمود  -
  .م˚280، ودرجة حرارته (FID)اللهب بتأين الف اشمك: فاشمكال -
  .دقيقة / مل40-30 بتدفق ،امل  هو الآزوتالغاز الح -

 ميكرو  0.5(م مدة نصف ساعة ثم حقِنت العينات        ˚190 العمود في درجة حرارة      أُبقْي
  ). م˚250درجة حرارة الحقن (من خلال المكان المخصص ) رليت

   دراسة بعض الثوابت الكيميائية -3
       مكن بالاعتماد على نتائج التحليل الكروماتوغرافي أن نعيقرينـة التـصبن     من   ن كلاً ي

  ).2010يحيى ، خالدال(. وقرينة اليود
   حساب قرينة التصبن-1

اخل فـي تركيـب الغليـسيريد الثلاثـي         للحمض الد الوزن الجزيئي الوسطي     يحسب
، يلي ذلك حساب الوزن الجزيئي الوسطي للغليسيريد الثلاثي، ثم تحـسب كميـة             الوسطي

 غرام مـن الغليـسيريد الثلاثـي        1غرام اللازمة لتصبن     هيدروكسيد البوتاسيوم بالميلي  
ات الثلاثيـة  الوسطي، وذلك على اعتبار أن المادة الدسمة مؤلفة بكاملها مـن الغليـسيريد     

 وتُحسب.  %)1.5للتصبن في الزيوت النباتية المكررة لا تتجاوز    القابلة  غير  نسبة المواد   (
  :الآتيةقرينة التصبن وفق العلاقة 

3 × 56.1 × 1000  
  =قرينة التصبن

  41+ )1-الوزن الجزيئي الوسطي للحمض الدسم ( × 3
   حساب قرينة اليود-2

غ من الزيت بعد حـساب الـوزن الجزيئـي          100 كتلة الحموض الدسمة في      تُحسب
غ من  100الوسطي للغليسيريد الثلاثي، ثم نحسب كتلة الحموض الدسمة غير المشبعة في            

  .قرينة اليود=  فإن كتلة اليود التي يمكن تثبيتها على هذه الحموض ومن ثمالزيت، 
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 مـروان   يوسـف عبـد الفتـاح،     ؛  2010يحيى  ،  الخالد( حساب قرينة الحموضة     -3
  ).2000 ،هؤوزملا

  علىاً، لأن الزيت بعد استخلاصه يكون حاوي     %تكون الحموضة مقدرة كحمض الزيت    
، )تحسب كمية القلوي اللازمة للمعـايرة     ( حرة، يلزم لمعايرتها مادة قلوية       دسمةأحماض  

  .الحموضة كحمض الزيتومنها تُقدر 

w1000
100282VNX(%)

⋅
⋅⋅⋅

=  

  يائية دراسة بعض الصفات الفيز-4
 دراسة بعض الصفات الفيزيائية لزيوت بذور العـصفر للأصـناف المدروسـة           بقمنا  

 باسـتخدام جهـاز   درجة الانـصهار باستخدام الطرائق القياسية والمتضمنة تحديد كل من     
(Harris melting point apparatus)باسـتخدام  ) م˚25( الانكسار عند الدرجـة  قرينة و

عنـد  ) الكثافـة النوعيـة  (، والوزن النوعي (A. KRÜSS Optronic, Germany) جهاز
باسـتخدام  (AOAC 1984) الوزن النوعي للمـاء المقطـر    إلى  منسوبة)م˚20(الدرجة 

  .) مل10(الدورق الخاص لقياس الكثافة حجم 
  النتائج والمناقشة

   حساب النسبة المئوية للزيت •
  : مختلف الطرز المدروسةفينسبة الزيت  إلى ) 1(يشير الشكل 

0
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35

N7 N8 N9 N10

ربیعي  شتوي

  
  النسبة المئوية للزيت في بذور الطرز المدروسة) 1(الشكل 

 ـ  قد انخفضت   جميعها  الطرز المدروسة   أظهرت النتائج أن نسبة الزيت في        ر مـع تغي
  .الشتوي إلى  الربيعيالموسم من
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 28.5 الزراعة الشتوي مقابل     سموفي م % 28.2 - 23.5 نسبة الزيت بين     إذْ راوحت 
 . الزراعة الربيعيسمفي مو% 30.3 –

  لزيت ل تحديد محتوى الحموض الدسمة •
سببالتحليـل   سـمة    الد الحمـوض مـن   ) نسبة مئويـة مـن الـوزن      ( المحتوى   ح 

  :هذا المحتوى) 1(ن الجدول ، ويبيالكروماتوغرافي
  المدروسة بذور العصفر في الطرزلدسمة لزيت النسب المئوية لمحتوى الحموض ا) 1(الجدول

N10 N9 N8 N7 الصنف 

 شتوي ربيعي شتوي ربيعي شتوي ربيعي شتوي ربيعي
  لموعدا

الحمض الدسم

6.5778 7.3899 6,5121 7,0482  
6.8098 

 
7.6283 5,9584 7.5988 

C16 : 0 
حمض النخيل 

Palmitic)(  

- 0.1602 0.0373 0,1221 - - 0,3499 - 
C16 : 1 
  ميتوليكحمض البال

)Palmitoleic(  

2.0011 2.1111 2,1441 1,8470 1.9289 2.0260 1,8743 2.0661 
C18 : 0 

 حمض الشمع
Stearic)(  

13.9407 19.9923 14,4942 15,2028 13.9093 19.0892 46,9016 24.5234 
C18 : 1 

  حمض الزيت
)Oleic(  

77.4803 70.0036 76,6889 75,5221 77.3519 71.2565 44,9159 65.8116 
C18 : 2 

 حمض الكتان
Linoleic)(  

- 0.3430 - 0,2578 
 
- 
 

- - - 
C18 : 3 

حمض القنب 
Linolenic)(  

  

 الـشتوي  إلى   عة من الموسم الربيعي   ر موعد الزرا  مع تغي   السابق نلاحظ من الجدول  
 C18 : 0 وC16 : 0( الآتيـة   الحموض الدسـمة من )N8 , N9 , N10( الأصناف زدياد محتوىا
فـي  ظهر نتيجـة مختلفـة   الذي أ N7 باستثناء الصنف   ) C18 : 2(وانخفاضاً في   C18 : 1)و

  .حمض اللينوليئيك وحمض الزيت
 الحموض الدسمة الأساسية في مختلف طرز العصفر المدروسـة هـي            كما تبي ن أن: 

(C16 : 0)و (C18 : 0)و (C18 : 1)و (C18 : 2)نت). 1(ح في الجدول ، كما هو موضـوبي  ائج  نت
   لم تتجـاوز نـسبتها  (C18 : 3) و(C16 : 1): الآتيةالتحليل أن نسب كل من الأحماض الدسمة 
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ا الحمـوض الدسـمة     ، أم %10موض الدسمة المشبعة لا تتجاوز      وبقي مجموع الح  ، 1%
غلبها بحمـض اللينوليئيـك وحمـض    أممثلة في   ، ل باقي النسبة المئوية   تُمثّفغير المشبعة   

  ).2012 ،الحموي وابراهيم(  المرجعما ورد فيوهو مماثل ل. الزيت

        
 شتوي     ال                                             ربيعيال

   )N8(كروماتوغرام لتحليل إحدى عينات أصناف زيت بذر العصفر ) 2(الشكل 
  .N8زمن خروج الحموض الدسمة الموجودة في الصنف  إلى الآتييشير الجدول 

 N8 )  (في الصنف زمن خروج المركبات المحللة (2)الجدول 

 )دقيقة(زمن الخروج 
 رقم القمة اسم المركب الشتوي الربيعي

4.131 3.776 C16 : 0 
حمض النخيل   (Palmitic) 1 

6.482 5.778 C18 : 0 
 2 (Stearic) حمض الشمع

6.944 6.191 C18 : 1 
 )Oleic (3 حمض الزيت 

8.034 7.119 C18 : 2 
Linoleic)(4  حمض الكتان 

  دراسة بعض الثوابت الكيميائية •
  :بعض الثوابت الكيميائية لزيوت بذور العصفر المدروسة إلى )3(يشير الجدول 

  بعض الثوابت الكيميائية لزيوت بذور العصفر المدروسة) 3(الجدول 
N10 N9 N8 N7 الأصناف  

 شتوي ربيعي شتوي ربيعي شتوي ربيعي شتوي ربيعي
  عدالمو

لقرائنا
  قرينة التصبن 192.02192.51 192.58192.53192.59 192.51 192.56 192.49
  قرينة اليود 118.69135.33 144.94146.21140.10 145.57 139.60 146.46
   %الحموضة  0.223 0.248 0.251 0.272 0.252 0.288 0.250 0.271

  )كحمض الزيت مقدرة(
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  :نلاحظ من الجدول السابق
 كما جاء   ،عصفر ال روبذ لرقم تصبن زيت     لوهو مماث  192 التصبن بحدود    قرينة لغبت -

 ).2012، الحموي وابراهيم(  المرجعفي
من الموسم ر موعد الزراعة  ف المدروسة مع تغي    اليود في معظم الأصنا    قرينة نخفضت -

  الزيـوت  من رتتغيجميعها  أن الأصناف    إلى   وهذا يشير  ،الموسم الشتوي  إلى   الربيعي
بدي نتيجة مختلفة   فهو ي ) المحلي( N7 عدا الصنف    الزيوت نصف الجفوفة   إلى   الجفوفة

الموسـم   إلـى    ر موعد الزراعة من الموسم الربيعـي       مع تغي  حيث ترتفع قرينة اليود   
 ).2007محمد علي  ،الشعار( لكن يبقى ضمن الزيوت نصف الجفوفة و،الشتوي

 فأغلب المواصـفات     منخفضة جداً،   جميعها  الحموض الدسمة الحرة في الزيوت     نسبة -
 .من الحموض الحرة في الزيوت الخام% 4قياسية السورية تسمح بنسبة حتى ال
  : الربيعيN8طريقة حساب قرينة اليود والتصبن لـ   •

)256×6.8098 (÷ 100  =17.4331  
)284×1.9289 (÷ 100  =5.4781  
)282×13.9093 (÷ 100  =39.2242  
)280×77.3519 (÷ 100  =6.585321+      
  مول الوزن الجزيئي الوسطي للحمض الدسم / غ278.72                                

  مول/  غ874.16 =41 +3×)1–278.72= (لجزيئي الوسطي للغليسريد الثلاثيالوزن ا
  = قرينة التصبن: بالتطبيق  56100 × 3

  41+ )1-الوزن الجزيئي الوسطي للحمض الدسم ( × 3
                                 

168300  =  874.16   =192.53  

    278.72×3   يقابله   874.16كل : قرينة اليود
  95.652=  يقابله    س     100 كل             

   13.305=   13.9093×0.95652 غ زيت هي 100 في C18:1كتلة حمض 
  73.989=  77.3519×0.95652 غ زيت هي 100 في C18:2كتلة حمض 

)13.305×90.007) + (73.989×181.42(÷100 =146.21  
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  دراسة بعض الصفات الفيزيائية •
  :بعض الثوابت الفيزيائية لزيوت بذور العصفر المدروسة إلى )4(ويشير الجدول 

  بعض الثوابت الفيزيائية لزيوت بذور العصفر المدروسة) 4(الجدول 
N10 N9 N8 N7 الأصناف  

 شتوي ربيعي شتوي ربيعي شتوي ربيعي شتوي ربيعي
  الموعد

الثوابت الفيزيائية
  الوزن النوعي 0.924 0.921 0.925 0.924 0.926 0.925 0.925 0.924

  م˚20/م˚20
  درجة الانصهار 17- 16 – 17- 18- 17- 18- 17- 18-

  قرينة الانكسار 1.472 1.474 1.471 1.472 1.472 1.474 1.473 1.476
  م˚25عند 

حفر  فـاتأص   اللون 
 تتمتع باللون الأصفر     جميعها تشير النتائج أن زيوت أصناف بذور العصفر المدروسة       

 ـ  ˚20/م˚20الوزن النوعي عند    : نلاحظ من الجدول أن   الفاتح و  0.921ر مـن    م  يتغي ← 
درجـة  وتبقـى   ، للموسـم الـشتوي   0.926←0.924  إلى في الموسم الربيعي 0.925

 ـأ،  خفض بمقدار درجة بين الموسـمين      تن إذْ 18 – ← 16– الانصهار ضمن المجال   ا م
 إلـى    في الموسـم الربيعـي     1.476 ← 1.472 من   رتغيقرينة الانكسار فت  إلى    بالنسبة
  ).2012، الحموي وابراهيم( وهو متقارب لما جاء في 1.473 ←1.471

  ستنتاجاتالا
 من  يجابي للزراعة الربيعية في محتوى البذور     هذه الدراسة التأثير الإ    نتائجأظهرت    •
 علـى   ،لحصول على نسبة زيت أعلـى     إلى ا  ةفي سوري ربيعية  الزراعة ال أدت   إذْ ،الزيت
أظهـرت التـأثير   لتي  ا(Cosge, et al., 2007)جريت في تركيا أ دراسة ما أثبتته نقيض

  .يجابي للزراعة الشتوية في محتوى البذور من الزيتالإ
• ن بالتحليل الكروماتوغرافيتبي: 

فـي   هوحمض اللينوليئيك ويتبعـه حمـض الأوليـك       وفرة  سمة  أن أكثر الحموض الد    -
 .تهم متقاربةفكانت نسبالربيعي ) المحلي( N7 عدا الصنف  جميعهاالمدروسةالأصناف 

-  محتـوى الأصـناف    زداداالـشتوي    إلى   ر موعد الزراعة من الموسم الربيعي     مع تغي   
)N8, N9, N10(  الآتيةمن الحموض الدسمة )C16 : 0و C18: 0و C18:1 ( فيوانخفض )C18: 2( 

 .ظهر نتيجة مختلفة في حمض اللينوليئيك وحمض الزيتالذي أ N7 باستثناء الصنف
 %.1تتجاوز   لم(C18 : 3) و(C16 : 1): الآتية ض الدسمة حمون نسب كل من الإ -
 .%10ض الدسمة المشبعة لا تتجاوز مجموع الحمو -
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مـن  ر موعد الزراعـة     تغي في معظم الأصناف المدروسة مع       قرينة اليود نخفض  ت •
 ـ  جميعهـا  أن الأصناف  إلى   وهذا يشير  ،الموسم الشتوي  إلى   الموسم الربيعي  ر مـن    تتغي
بدي نتيجـة   فهو ي ) المحلي (N7 عدا الصنف    ،الزيوت نصف الجفوفة   إلى   الزيوت الجفوفة 

الموسـم   إلـى  ر موعد الزراعة من الموسم الربيعـي    مع تغي   ترتفع قرينة اليود   إذْمختلفة  
ر تركيب   تغي  إلى ويعود السبب في ذلك    ولكن يبقى ضمن الزيوت نصف الجفوفة        ،شتويال

 ـ أو نسبتهاالأحماض الداخلة في تركيب زيت العصفر   ر موعـد الزراعـة مـن    ، مع تغي
    .الزراعة الشتوية إلى الزراعة الربيعية

 منخفضة جـداَ لا جميعها   الحموض الدسمة الحرة في الأصناف المدروسة          نسبة نإ •
  . %0.3تتجاوز 

  لما جـاء فـي     اًبدى تقارب أ العصفربذر  أن زيت   الثوابت الفيزيائية المدروسة     تظهر •
  ).2012 ،الحموي وابراهيم(دراسة سابقة 

لأحماض ن موعد الزراعة يمكن أن يكون عاملاً أساسياً مؤثراً في نوعية الزيت وا            إ •
 واختيار الصنف الملائـم     المثالي، لذا فإن تحديد موعد الزراعة       الدسمة الداخلة في تركيبه   

 للحصول على نباتات عصفر ذات غلة عالية من حيث الكـم     في غاية الأهمية    يعد للمنطقة
 .والنوع
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