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 تأثير المعاممة بمحاليؿ ثلاثي فوسفات الصوديوـ وطريقة التغميؼ

 في إطالة فترة حفظ ذبائح الفروج 
 

 (2)وعبد الوهاب مرعي (2)وعبد الحكيـ عزيزية (1)هاله يحيى خالد
 
 صالممخ  

%( 12و 10و 8بتركيػز )  TSPهدُؼَ البحث إلى دراسػة تػأثير الغمػر بمحمػوؿ ثلاثػي فوسػفات الصػوديوـ
دقػػائؽ وطرائػػؽ التغميػػؼ )بػػالتواف وتحػػت تفريػػف( فػي إطالػػة فتػػرة حفػػظ ذبػػائح الفػػروج المخػػزف عمػػى  10ولمػدة 
 (Thiobarbituric acid).وقيمة الػطزاجة مقدرة وفػؽ طريقػة  pHيوما  ودرجة الػ  15سْ لمدة  4 الدرجة

TBA المعبػػأة تحػػت و  12% أبػػدت عيتػػات لحػػـ الفػػروج المعاممػػة بػػػمحموؿ ثلاثػػي فوسػػفات الصػػوديوـ تركيػػز
 يوما (، في حيف كاتت فترة حفظ العيتات المغمفػة بػالتواف وريػر المعاممػة )الشػاهد(12 تفريف أطوؿ فترة حفظ )

فػػػي تعػػػداد البكتريػػػا التوائيػػػة المحبػػػة لمحػػػرارة  (p<0.05) أيػػػاـ فقػػػط(  لػػػوحظ وجػػػود فػػػروؽ معتػػػو  5 -4)
 ، والخمػػائر والفطريػػاتPseudomonas، وبكتريػػا المتوسػػطة، والبكتريػػا المحبػػة لمبػػرودة، وبكتريػػا الػػػكوليفورـ

% وعيتػػات الشػػاهد 12و 10بػػيف عيتػػات ذبػػائح الفػػروج المعاممػػة بمحمػػوؿ ثلاثػػي فوسػػفات الصػػوديوـ تركيػػز 
( فػػي درجػػة p1018<المغمفػػة سػػواف بوجػػود التػػواف أـ تحػػت تفريػػف  أظتػػرت تتػػائا الدراسػػة اتخفا ػػا  معتويػػا )

pH  العيتػػات المعاممػػة بػػػTSP مػػف التخػػزيف، كمػػا لػػوحظ أي ػػا  الثالػػث ة مػػع عيتػػات الشػػاهد فػػي اليػػوـ مقارتػػ
حمػ  ثيوباربيتيوريػؾ خػلاؿ  TBA (thiobarbituric acid) ارتفػاع فػي قػيـ الطزاجػة مقػدرة وفػؽ طريقػة

 زمف التخزيف  
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Abstract 
This work investigated the effect of dipping chicken carcasses in different 

concentrates (8, 10, and 12%)  of trisodium phosphate solution, TSP for 10 

minutes combined with packaging methods (air and vacuum) on the shelf- life 

of chicken carcasses stored at 4ºC for up to 15 days. The pH and freshness were 

determined by thiobarbituric acid method (TBA). Results indicated that 

vacuum-packaged chicken meat samples treated with TSP solution 12% 

exhibited the longest shelf life (12 days), while air-packaged and untreated 

samples’s shelf life was only (4-5 days). Significant differences (p>0.05) in 

number of aerobic mesophilic bacteria, psychrophilic bacteria, coliform 

bacteria, pseudomonas bacteria, molds and yeasts were noticed between 

chicken carcasses samples treated with TSP solution 10 and 12% of TSP and 

control samples air or vacuum packaged. The results also showed a significant 

decrease (p>0.05) in pH of treated samples with TSP compared with control 

samples at the day (3) of storage. It was also noticed that freshness values 

determined by TBA method increased during storage time. 
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 المقدمة
وزدود و ػللا ؾ جحػػ ـ وجػػد وجف بشػػكؿ ملحػ ظ  ػػ  وجعقػػديف وج ػػابقيفف حيػث يعلقػػد أ ػػ  بػػديؿ 

ؾ جح ـ وجد وجف ف  يشكؿ و للا (2004ف Sallam) Samejima صح  عف وجلح ـ وجحمروء 
يػادا و ػللا ؾ م لجػا  ف  قد جػ حظ أف ز 2006)ف (FAO% مف ولا للا ؾ وجعاجم  جلح ـ 30

وجػد وجف لرو ػؽ مػػا زيػادا ولأمػػروض  اصػة أف وجػػدجاح  ولأ ػ وع ولأ ػػرت مػف وجػػد وجف لعػد مػػف 
 (Sallam أك ر وجم ود وجغذولية وجل  لح ي أعدودوً كبيرا مف ولأحياء وجم ببة جل، اد  جلأمػروض

 Samejima يحػدث للػ ث وجػػذبالف  ػ  عػػدا  قػاط  ػ ؿ عمليػػا  وجػذبف  وجلح ػػير 2004ف .)
(ف  لعلمد وجحم جة وجميكر بية جلح ـ وجذبالف 2004فMorshedy)  Sallam وجلص يا جلد وجف 

علػػػل وجطريقػػػة وجلػػػ  ذبػػػف بلاػػػا وجحيػػػ وف   لػػػؼ وجػػػريش  طريقػػػة  ػػػزع أحشػػػال   ظػػػر ؼ ل زي ػػػ  
Jassas) ة إجػػػػل وجق وعػػػػد وجصػػػػحية  وج ظا ػػػػة  ػػػػ  وجم ػػػػاج  (ف إ ػػػػا2008ف Brown)  Bird-

Parker ؛ 1982فMorshedy  Sallamإف  لرا ح،ظ وجلح ـ محػد دا  يعػزت ذجػؾ  2009ف .)
(ف  لعػػػد وجبكلريػػػا وجلا وليػػػػة 2008ف (Jassasإجػػػل  مػػػ  ولأحيػػػاء وجدقيقػػػة وجم ػػػببة ج، ػػػاد وجلحػػػ ـ 

 بكلريػػػػػػػػػػػػا وجلػػػػػػػػػػػػبف  كلريػػػػػػػػػػػػا حمػػػػػػػػػػػػضوجمحبػػػػػػػػػػػػة جلحػػػػػػػػػػػػرورا وجمل  ػػػػػػػػػػػػطة  وجمحبػػػػػػػػػػػػة جلبػػػػػػػػػػػػر دا  ب
Enterobacteriaceae  coliforms  Micrococcaceae  Pseudomona.spp  وج مػالر 

 ػػػ  وجلحػػػـ  م لجالػػػ  وجػػػد وجف ممشػػػروً علػػػل  ػػػ مة  جػػػ دا وجلصػػػ يا  وجل ػػػزيف   لػػػرا   وج،طػػػ ر
(ف كمػػػا لعلمػػػد  لػػػرا ح،ػػػظ وجلحػػػ ـ علػػػل حم جللاػػػا 2004 زمػػػ مهف  (Calleja-Alonsoح،ظلاػػػا 
ر بيػػة  ظػػر ؼ وجل ػػزيفف جػػذجؾ  ػػوف لح ػػيف   عيػػة وجلحػػـ جمصػػ ع  وجغػػذوء  يػػلـ ذجػػؾ مػػف وجميك

 ػػػ ؿ  ،ػػػض أ  لقليػػػؿ لعػػػدود ولأحيػػػاء وجدقيقػػػة وجم ػػػببة جل، ػػػاد  وجبكلريػػػا وجمر ػػػية  ػػػ  ذبػػػالف 
(. ل ػػػل دـ 2009ف Morshedy)  Sallam وج،ػػػر ح   ػػػً  عػػػف وجممار ػػػا  وجصػػػحية وجعامػػػة

وء كا   طريقة  وحدا أ  أك ػر مػف طريقػة  ػ  وجلحػ ـ بلاػدؼ بعض طرولؽ وجح،ظ وجم لل،ة    
إطاجػػة  لػػرا ح،ظلاػػا   ،ػػػض وجللػػ ث بالأحيػػاء وجم ػػببة جل، ػػػاد  وجممر ػػة م ػػؿ وجلغليػػؼ لحػػػ  
ل،ريػػػػػػػةف إ ػػػػػػػػا ة ولأحمػػػػػػػػاض وجع ػػػػػػػػ ية  أم حلاػػػػػػػاف  بعػػػػػػػػض أمػػػػػػػػ   وج،  ػػػػػػػػ،ا   وجزيػػػػػػػػ   

(. يعػػد    ػػ  1995ف Hwang  Beuchat وجم ل لصػػا   وجزيػػ   وجعطريػػة  كػػذجؾ وجلبريػػد )
   ،ا  وجص دي ـ أ  ؿ مركبػا  وج،  ػ،ا  مػف حيػث لػأ يره كم ػاد جلأحيػاء وجدقيقػة مقار ػة 

ف ربمػػػػػػا يعػػػػػػ د لػػػػػػأ ير    ػػػػػػ     ػػػػػػ،ا  2002)ف Yoon  Oscarببقيػػػػػػة مركبػػػػػػا  وج،  ػػػػػػ،ا  )
وجمرل،عة وجل  لم ر    وججدور وج ل ي جل لية وجبكليرية مما يػمدي  pHوجص دي ـ إجل درجة وجػ 

إجػػل و كماشػػلااف كمػػا ي قػػؼ    ػػ     ػػ،ا  وجصػػ دي ـ وصػػط اع ولأ زيمػػا    ػػً  عػػف  بيػػيط 
أف درجػػػة  2002) زمػػػ مهف  Capitaف كمػػػا ذكػػػر)(2008ف (Jassasوج شػػػاط ولأ زيمػػػ  جلبكلريػػػا 

pH  وجمرل،عة ج        ،ا  وجص دي ـ لمدي إجل إزوجة طبقة وجليبيدو  مف وج  يػا وجبكليريػةف
 ير وجم ظ،ػا .   ػػً  عػف أف     ػ     ػػ،ا  وجصػ دي ـ يل،قػػد وج ليػة وجبكليريػػة كمػا أف جلاػا لػػأ

 . (2003 زم مهف  Sampathkumar)  مة وجغشاء وج يل ب  م   يعطؿ عمل  
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%( علػػػل جحػػػـ ذبػػػالف 12-8إذو و ػػػل دـ بلروكيػػػز )،ا  وجصػػػ دي ـ ام ػػػاً يعػػػد    ػػػ     ػػػ 
وجعديد مف وجبػاح يف لػأ ير معاملػة وجلحػـ (ف  قد درس 2004ف Sallam)  Samejimaوجد وجف 

بمحلػػ ؿ    ػػ     ػػ،ا  وجصػػ دي ـ  ػػ وء كػػاف رشػػاً أ  غمػػروً  ػػ   ،ػػض وجحم جػػة وجميكر بيػػة 
(Federal Register ؛ 1994فCapita  زمػػ مهف .(ذكػػر  2002Jassas) أف غ ػػيؿ 2008ف )

ض مػػف لعػػدود ذبػػالف جحػػ ـ وج ػػر ؼ  وجعجػػؿ  وجػػد وجف بمحلػػ ؿ    ػػ     ػػ،ا  وجصػػ دي ـ  ،ػػ
وجبكلريػػا وجممر ػػة  وجحم جػػة وجميكر بيػػة  ػػ  جحػػـ وجػػذبالف ولأمػػر وجػػذي أطػػاؿ مػػف  لػػرا ح،ظلاػػاف 

بمحل ؿ         ،ا  وجص دي ـ  لرا ح،ظ جحـ وجبقر   ً  عف  ،ػض كما أطاج  وجمعاملة 
(ف كمػػػػػػػػػػػا 2002 زمػػػػػػػػػػػ مهف  Pohlman) E.coli   coliformsلعػػػػػػػػػػػدود وجبكلريػػػػػػػػػػػا وجلا وليػػػػػػػػػػػة  

أف محلػ ؿ    ػ     ػ،ا  وجصػ دي ـ كػاف  عػالًا  ػ   2004) فSamejima)   Sallamلاحػظ
                               Salmonella  Campylobacter لػػػػػػػػ ت جحػػػػػػػػـ مػػػػػػػػف وجبكلريػػػػػػػػا وجممر ػػػػػػػػة م ػػػػػػػػؿ ،ػػػػػػػػض مح

 Escherichia coli O157:H7  Staphylococcus aureus. 
 م لجالػػػ   ػػػ  وجعشػػػر  ػػػ  و  ولأ يػػػرا زود إ لػػػاح وجقطػػػر وجعربػػػ  وج ػػػ ري مػػػف جحػػػ ـ وجػػػد وجف 

طػف  107519 ليجة زيادا طلب وجم للالؾ جلااف حيث بلػة إ لػاح  ػ ريا مػف جحػـ وجػدجاح  وج،ػر ح 
ف   ظػػروً جعػػدـ  جػػ د درو ػػا  محليػػة حػػ ؿ 2009) ف)وجمجم عػػة وصحصػػالية وجزروعيػػة 2013عػػاـ 

يػة  ػ  إطاجػة  لػرا ح،ػظ لأ ير وجمعاملػة بمحلػ ؿ    ػ     ػ،ا  وجصػ دي ـ مػا وجلغليػؼ لحػ  ل،ر 
ذبػػالف وج،ػػر ح باجلبريػػػدف  قػػد اػػد   اػػػذه وجدرو ػػة إجػػل درو ػػػة لػػأ ير غمػػر وج،ػػػر ح بمحلػػ ؿ    ػػػ  
    ،ا  وجص دي ـ ما طريقة وجلغليؼ    إطاجة   لرا ح،ظ وج،ر ح   ،ض حم جل  وجميكر بية.

 مواد البحث وطرائقه
 تح ير العيتات: 1-

حاؿ وجلجاريػة وجمحليػة بعػد وجػذبف مباشػرا   قلػ  إجػل م بػر لـ شروء ذبالف وج،ر ح مف أحد وجم
وجلح ـ    ق ـ عل ـ ولأغذية    ع  وجعي ا     وجبرود   ؿ  لػرا زم يػة أقصػااا  ػاعة ري مػا 
لمػػ  معاملللاػػاف  ػػـ غمػػر  ذبػػالف وج،ػػر ح ) ػػر ح كامػػؿ( بمحاجيػػؿ مػػف    ػػ     ػػ،ا  وجصػػ دي ـ 

(TSPبلروكيػز )بي مػا غمػر وجشػااد باجمػاء وجمقطػر. بعػداا ر عػ  دقػالؽ 10 % مػدا 12  10   8
وجعي ػػػا  مػػػف وجمحاجيػػػؿ    ػػػع  علػػػل شػػػبؾ معػػػد   مػػػف وج ػػػل ا لس  ػػػليؿ جلػػػل لص مػػػف بقايػػػا 
وجمحاجيػػػؿف  بعػػػداا غل،ػػػ   صػػػؼ وجعي ػػػا  بأكيػػػاس مػػػف وجبػػػ ج  إيللػػػيف  وج صػػػؼ و  ػػػر بأكيػػػاس 

ز ػػ  علػػل درجػػة  اصػػة معػػدا ج ػػحب وجلاػػ وء م لاػػا )لحػػ  ل،ريػػة(ف    ػػع  عليلاػػا جصػػاقا    
 TBA قيمػة  pHسْ. أجريػ  ولا لبػارو  وجميكر بيػة  لػـ لقػدير درجػة وجػػ  5 وجم زج حرورا وجبرود 
 ي ـ مف وجل زيف. 15 12  9   6  3قبؿ وجل زيف مباشرا  ـ بعد   ي باربيلي ريؾحمض 
 التحاليؿ الميكربيولوجية: 2-

ل ف  مزج  بشكؿ جيد % ماء بب0.1مؿ محل ؿ معقـ  90غ   لط     10أ ذ  عي ة 
كمػػػػػا ح ػػػػػر  محاجيػػػػػؿ م ،،ػػػػػة عشػػػػػرية مػػػػػف مػػػػػاء وجببلػػػػػ ف وجمعقػػػػػـ وجػػػػػذي و ػػػػػل دـ جللحاجيػػػػػؿ 
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وجميكر بي ج جية جعي ا  ذبالف وج،ر ح   ؿ  لرا وجل زيف باجلبريػد. ح ػر  ولأ  ػاط وجم لل،ػة 
 مؿ مف وجل ،ي،ا  وج ابقة  يلاا. 1 لـ صبلاا    أطباؽ بلري عقيمة بعد أف لـ   ا 

( جل مية وجبكلريا وجلا ولية  ح    ولأطبػاؽ علػل درجػة Plate count agarـ   ط )و ل د
 ػػػاعةف أي ػػػاً و ػػػل دـ  ،ػػػس وج  ػػػط جل ميػػػة وجبكلريػػػا وجمحبػػػة جلبػػػر دا  48سْ مػػػدا  35حػػػرورا 

( MacConkeyأيػاـف كمػا و ػل دـ   ػط ) 10سْ مػدا  7 ح    ولأطباؽ علل درجة حػرورا 
  ػػػػػػاعةف    ػػػػػػط  48سْ مػػػػػػدا  35علػػػػػػل درجػػػػػػة حػػػػػػرورا  جل ميػػػػػػة بكلريػػػػػػا وجك جي،ػػػػػػ رـ  ح ػػػػػػ  

(Potato dextrose agarجل ميػػة وج مػػالر  وج،طػػ ر  ح ػػ   ولأطبػػاؽ علػػل درجػػة حػػرورا ) 
ح ػػػػ    Pseudomonas( جل ميػػػة بكلريػػػػا Citrimide agarأيػػػػاـف    ػػػط ) 5سْ مػػػدا  25

 AOAC (2000.) اعة   ؽ طرولؽ  48سْ مدا  25ولأطباؽ علل درجة حرورا 
 :pHاس الػ قي 3-

غ 10( حيػػث أ ػػذ 2004) Sallam  Samejima  ػػؽ طريقػػة  pHقػػيس با ػػل دوـ  جلاػػاز
 ا يػػةف رلشػػف  30مػػؿ مػػاء مقطػػر  ػػ   ػػ ط كلاربػػال  مػػدا  50جحػػـ مػػف كػػؿ عي ػػة   لطػػ  مػػا 

 وجروشف.  pHوجمزيج  ـ قيس 
TBA-4: 

 Schmedes(   ػؽ طريقػة thiobarbituric acid)  ي باربيلي ريػؾقدر  با ػل دوـ حمػض 
 Holmer (1989 ف بأ ػػذ)مػػؿ مػػف محلػػ ؿ  25غ عي ػػة جحػػـ دجػػاح مطحػػ ف   لطػػ  مػػا 10

ػف وجمػزيجف  أ ػيؼ  30     كل ر حمض وج ؿ بشكؿ جيد مدا  مػؿ مػف وجروشػف 2  ا يػة. رلشح
غ/ؿ(  ػػ  أ بػػ ب و لبػػار  ح ػػف وجروشػػف  ػػ  3) TBAإجػػل  ،ػػس وجحجػػـ مػػف محلػػ ؿ حمػػض 
اعة. قي ػ  ولاملصاصػية با ػل دوـ جلاػاز وجطيػؼ  ػ 20وجظ ـ علل درجة حرورا وجغر ة مدا 

. (model UV-1200, Shimadzu, Kyoto, Japan) ا  ملر 532وج  ل  علل ط ؿ م جة 
 ملة ماج ف أجديلاايد/كة جحـ.TBA عبر عف قيمة 

 وجلحاجيؿ ولاحصالية:4-2-
ف  لبا MINITABبا ل دوـ وجبر امج ولاحصال   AVOVAأجري و لبار لحليؿ وجلبايف 

 (Mantilla %5جلحديػػد وج،ػػر ؽ وجمع  يػػة بػػيف وجمل  ػػطا  علػػل م ػػل ت  Tuckeyلبػار با 

 (.2011 زم مهف 
 التتائا والمتاقشة

 فترة الحفظ:1- 
إف  لرا ح،ظ جحػـ وج،ػر ح باجلبريػد  ػ  وجظػر ؼ وجلا وليػة محػد دا  ذجػؾ ب ػبب  مػ    شػاط 

 Morshedy  .(2009) Sallam وجبكلريا وجلا ولية  وجمحبة جلبر دا 
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أظلار  وج لالج  ج د  ر ؽ مع  ية     لرا ح،ظ جحـ ذبالف وج،ػر ح بػيف وجعي ػا  وجمعاملػة 
 %12  غير وجمعاملة )وجشػااد(  وجمغل،ػة بػاجطريقليفف حيػث  ػجل  وجعي ػا  وجمعاملػة بمحلػ ؿ 

 TSPمػف %12  وجمغل،ة لح  ل،رية أط ؿ  لػرا ح،ػظف للللاػا للػؾ وجمعاملػة بمحلػ ؿ  TSPمف 
)وجمغل،ػػة  TSP% مػف 8%  10 د وجلاػػ وءف بعػداا جػاء  وجعي ػػا  وجلػ  غمػر  بػػػ وجمغل،ػة ب جػ

لح  ل،رية  ب ج د وجلا وء( علل وجل وج ف مف  احية أ رت  وف وجعي ا  غير وجمعاملة بمحلػ ؿ 
TSP  وجمغل،ػػػة ب جػػػ د وجلاػػػ وء  ػػػجل  أقػػػؿ  لػػػرا ح،ػػػظف حيػػػث بػػػد  مظػػػاار وج، ػػػاد )وجرولحػػػة 

 وج اجث مف وجل زيف وجمبرد. وجكريلاة( عليلاا باجظلا ر    وجي ـ
إجل إطاجة  لرا ح،ػظ جحػـ  TSPمف 12% أد  عملية وجلغليؼ باجل،رية ما وجغمر بمحل ؿ 

يػػ ـ  اػػ  كا ػػػ  أك ػػر مػػف  ػػػعؼ  لػػرا ح،ػػظ عي ػػػا  وجشػػااد وجمغل،ػػػة  12ذبػػالف وج،ػػر ح إجػػػل 
را أيػػاـ علػػل وجلػػ وج ف بي مػػا  صػػل   لػػ 5  3ب جػػ د وجلاػػ وء أ  لحػػ  ل،ريػػةف وجلػػ   صػػل  إجػػل 

(ف  ذجػؾ 1وججػد ؿ)أيػاـ  10 وجمغل،ة ب ج د وجلاػ وء إجػل   TSP 12%ح،ظ وجعي ا  وجمعاملة بػ 
يعد وجلحـ  ا دوً إذو  صؿ لعدود وجبكلريا وجلا ولية وجمحبة جلحػرورا حيث  ICMSF (1986)  ؽ 

. جػػػػاء  اػػػػذه وج لػػػػالج مل و قػػػػة مػػػػا للػػػػؾ وجلػػػػ   جػػػػداا م ػػػػلعمرا/غ log10 7وجمل  ػػػػطة إجػػػػل 
Morshedy  Sallam ((2009  12%وجذي ذكر أف معاملػة ذبػالف وج،ػر ح بػػ TSP  أد  إجػل

سْف بػ ،س وج قػ  كا ػ   لػرا  2أياـ  ذجؾ ع د ل زي لاا بدرجػة حػرورا  7إطاجة  لرا ح،ظلاا إجل 
 Sallamأيػػػػاـ  اػػػػ  أقػػػػؿ ممػػػػا حصػػػػؿ عليػػػػ   -5 4ح،ػػػػظ جحػػػػـ ذبػػػػالف وج،ػػػػر ح غيػػػػر وجمعاملػػػػة 

 Samejima (2004 حيث ج حظ أف غمر شر ) ولف صدر وجدجاح بػTSP  قد أدت إجػل إطاجػة
. كمػػػا  جػػػد 12 لػػػرا ح،ظلاػػػا إجػػػل  بػػػػ ( أف غمػػػر أرجػػػؿ وجػػػدجاح 1999) Kim  Marshall يػػػ ـ

%10-5 TSP  أياـف بي ما  صل   لرا ح،ػظ جحػـ صػدر وجػدجاح إجػل  8أطاؿ  لرا ح،ظلاا إجل
(. عزت 2004) Sallam  Samejimaكما أشار  أبحاث  TSP %12ي ـ ع د غمراا بػ  12

Morshedy  Sallam (2009 ولا ل  ػا   ػػ  لػأ ير وجمعاملػػة بػػ )TSP  ػػ   لػرا وجح،ػػظ إجػػل 
وجحم جة وجميكر بية ولأ جية جعي ا  جحـ وج،ػر ح قبػؿ وجمعاملػة  وجل ػزيف. يمكػف أف يل، ػر إطاجػة 
 لػػػرا ح،ػػػظ ذبػػػالف وج،ػػػر ح  ليجػػػة لػػػأ ير محلػػػ ؿ    ػػػ     ػػػ،ا  وجصػػػ دي ـ  ػػػ   ،ػػػض لعػػػدود 

وجلا وليػػػة وجمحبػػػة جلحػػػرورا وجمل  ػػػطة  وجمحبػػػة جلبػػػر داف إ ػػػا ة إجػػػل أف وجلغليػػػؼ لحػػػ   وجبكلريػػػا
ل،رية  ااـ    إطاجة  لرا وجح،ظ مف   ؿ  ،ض معدؿ  م  وجبكلريا وجلا وليػة وجمحبػة جلحػرورا 

 وجمل  طة مقار ة باجعي ا  وجل  غل،  ب ج د وجلا وء.
 البكتريا التوائية المحبة لمحرارة المتوسطة: 3- 

بي ػػػ   لػػػالج اػػػذه وجدرو ػػػة  جػػػ د  ػػػر ؽ مع  يػػػة  ػػػ  لعػػػدود وجبكلريػػػا وجلا وليػػػة وجمحبػػػة جلحػػػرورا 
 وجمغل،ػة بػاجطريقليف  TSP% 12  10وجمل  طة بػيف عي ػا  وجشػااد  وجعي ػا  وجمعاملػة بمحلػ ؿ 

ب جػػ د وجلاػػ وء أ  لحػػ  ل،ريػػة  ذجػػؾ  ػػ  وجيػػ ـ ولأ ؿ مػػف وجمعاملػػةف حيػػث و  ،ػػض لعػػدود وجبكلريػػا 
ية وجمحبة جلحرورا وجمل  ػطة بشػكؿ مع ػ ي  ليجػة اػذه وجمعاملػة  كػاف اػذو ولا  ،ػاض أكبػر وجلا ول

 وجمغل،ػػة لحػػ  ل،ريػػة م ػػ   ػػ  وجعي ػػا  وجمعاملػػة  وجمغل،ػػة بػػاجلا وء  TSP ػػ  وجعي ػػا  وجمعاملػػة بػػػ 
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(. بلػػة وجلعػػدود ولأ جػػ  جلبكلريػػا وجلا وليػػة وجمحبػػة جلحػػرورا وجمل  ػػطة  ػػ  عي ػػا  وجشػػااد 1وججػػد ؿ)
 ػ  كػؿ مػف وجعي ػا  وجمغل،ػة ب جػ د وجلاػ وء  كػذجؾ لحػ  ل،ريػة  TSP 12%وجعي ا  وجمعاملة بػػ   
م لعمرا/غ علػل وجلػ وج ف   صػؿ اػذو وجلعػدود  ػ   لاايػة  لػرا  log10( 4.66  5.33ف 4.6  5.1)

 م لعمرا/غ علل وجل وج . log10 7.65  8.88ف 8.38  9.75وجل زيف إجل 
 

مسػتعمرةغغ فػي لحػـ  log10التوائية المحبة لمحرارة المتوسػطة مقػدرا  بػػ ( تعداد البكتريا 1الجدوؿ )
 يوما   15سْ مدة  4ذبائح الفروج المخزتة عمى درجة حرارة 

 مدة التخزيف  اليوـ )0) اليوـ )3) اليوـ )6) اليوـ )9) اليوـ )12) اليوـ )15)
 المعاممة

0.06±
a
9.75 0.16±

a
9.38 0.25±

a
8.61 0.08±

a
7.84 0.11±

a
6.91 0.13±

a
 )هواف( الشاهد 5.1

0.45±
b
9.00 0.14±

b
8.51 0.27±

b
7.66 0.14±

b
6.93 0.03±

b
5.89 0.14±

a
5.08 ( )هواف  TSP %8 

0.34±
c
8.75 0.23±

c
8.03 0.12±

c
7.09 0.07±

c
6.47 0.03±

b
5.80 0.11±

b
 TSP %10 )هواف) 4.78

0.25±
d
8.38 0.15±

d
7.13 0.16±

b,d
6.76 0.04±

d
5.92 0.11±

c
5.28 0.23±

b
 TSP %12 )هواف) 4.60

0.25±
c
8.88 0.28±

b
8.28 0.07±

d
7.84 0.18±

e
7.12 0.18±

d
6.20 0.1±

c
 )تفريف( الشاهد 5.33

0.17±
d
8.43 0.18±

e
7.85 0.07±

c
7.06 0.32±

c
6.44 0.13±

b
5.69 0.09±

a,c
 TSP %8 )تفريف) 5.24

0.2±
e
8.23 0.28±

d
7.28 0.11±

a
6.67 0.12±

d
5.77 0.16±

c
5.17 0.09±

b
4.74 ( يف)تفر   TSP %10 

0.09±
f
7.65 0.15±

f
6.97 0.23±

e
6.40 0.12±

d
5.63 0.19±

e
5.03 0.18±

b
 TSP %12)تفريف) 4.66

 p<0.05 لدؿ ولأحرؼ وجم لل،ة    وجعم د وج وحد علل  ج د  ر ؽ مع  ية ع د

ي حظ أف وج م  وجبكليػري  ػ  وجعي ػا  وجمغل،ػة بػاجل،رية كػاف أقػؿ م ػ   ػ  وجعي ػا  وجمغل،ػة 
وجػػػذي أ رد أف وجبكلريػػػا وجلا وليػػػة  (2011)  زم لػػػ  Mantillaء  اػػػذو يل و ػػػؽ مػػػا ب جػػػ د وجلاػػػ و

وجمحبػػػة جلحػػػرورا وجمل  ػػػطة غيػػػر قػػػادرا علػػػل وج مػػػ  بغيػػػاب وجلاػػػ وء كمػػػا ب جػػػ دهف كمػػػا لاحػػػظ 
Jimenez  مػػ وً  ػػريعاً جلبكلريػػا وجلا وليػػة  ػػ  عي ػػا  صػػد ر وجػػدجاح وجمغل،ػػة (1997 زمػػ مه  )

أيػػاـ مػػف  5إجػػل  4م ػػلعمرا/غ بعػػد  log10 8وجبكليػػري  يلاػػا إجػػل   بػػاجلا وء حيػػث  صػػؿ وجلعػػدود
سْف  ػ  حػيف أطػاؿ و ػل دوـ وجلغليػؼ مػا وجل،ريػة وجػزمف وجػ زـ جبلػ غ وجلعػدود  4وجل زيف علل 
 Kanellos  Burrielأيػػاـ.    قػػاً ج لػػالج أبحػػاث  7أ  6م ػػلعمرا/غ إجػػل  log10 8وجميكر بػػ  

وجمرل،ػاف   ػً  عػف  pHأغلػب وجبكلريػا  ليجػة قيمػة وجػػ  بطػ   TSP(  ػوف وجمعاملػة بػػ 2005)
 وجلأ ير وجقالؿ جلأحياء وجدقيقة جللؾ وجمركبا .

 البكتريا المحبة لمبرودة: 3-
( أف لعدود وجبكلريا وجمحبػة جلبػر دا كػاف أقػؿ بقليػؿ مػف لعػدود 2ي حظ مف   ؿ وججد ؿ )

اػػػذو وجلعػػػدود بشػػػكؿ لػػػدريج   ػػػ  جميػػػا وجبكلريػػػا وجلا وليػػػة وجمحبػػػة جلحػػػرورا وجمل  ػػػطة.  قػػػد زود 
وجعي ػػا  مػػا لقػػدـ زمػػف وجل ػػزيف  كػػاف معػػدؿ وجزيػػادا أكبػػر  ػػ  وجعي ػػا  وجمغل،ػػة ب جػػ د وجلاػػ وء 

 مقار ة بللؾ وجمغل،ة لح  ل،رية ك ف اذه وجبكلريا    معظملاا ا ولية.
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بػػائح الفػػروج مسػػتعمرةغغ فػػي لحػػـ ذ log10( تعػػداد البكتريػػا المحبػػة لمبػػرودة مقػػدرا  بػػػ 2) الجػػدوؿ
  يوما   15سْ مدة  4المخزتة عمى درجة حرارة 

 مدة التخزيف اليوـ )0) اليوـ )3) اليوـ )6) اليوـ )9) اليوـ )12) اليوـ )15)
 المعاممة

0.06+9.75
a

 0.26+8.26
a

 0.06+8.00
a

 0.09+6.35
a

 0.11+5.29
a

 0.14+3.81
a

 الشاهد )هواف( 
0.45+9.00

b
 0.07+7.78

b
 0.05+7.28

b
 0.05+5.83

b
 0.1+4.93

b
 0.14+3.66

a,b
 ( )هواف  TSP %8 

0.34+8.75
c

 0.19+6.90
c

 0.07+6.56
c

 0.37+5.50
c,d

 0.06+4.63
c

 0.08+3.53
b

 TSP %10 )هواف) 
0.25+8.38

d
 0.24+6.27

d
 0.23+5.30

d,f
 0.09+5.34

c
 0.13+4.34

d
 0.08+3.35

b
 TSP %12 )هواف) 

0.25+8.88
c

 0.13+7.21
e

 0.23+6.56
c

 0.14+5.70
d

 0.06+4.90
b

 0.15+3.70
a

 الشاهد )تفريف( 
0.17+8.43

d
 0.22+6.76

c
 0.2+5.93

e
 0.33+5.52

c,d
 0.19+4.33

d
 0.12+3.54

b
 ( )تفريف  TSP %8 

0.2+8.23
e

 0.53+6.39
d

 0.33+5.42
d

 0.07+4.78
e

 0.21+3.73
e

 0.14+3.48
b

 ( )تفريف  TSP %10 
0.09+7.65

f
 0.12+6.10

e
 0.35+5.23

f
 0.38+4.49

f
 0.5+

 
3.47

 d
 0.16+3.38

b
 TSP %12)تفريف) 

 p<0.05لدؿ ولأحرؼ وجم لل،ة    وجعم د وج وحد علل  ج د  ر ؽ مع  ية ع د 

ج حظ  ج د  ر ؽ مع  ية    لعدود وجبكلريا وجمحبة جلبػر دا بػيف وجعي ػا  وجشػااد  وجعي ػا  
بعػػػد  وجمغل،ػػػة بػػػاجطريقليف ب جػػػ د وجلاػػػ وء  مػػػف د  ػػػ   ذجػػػؾ TSP% 12  10وجمعاملػػة بمحلػػػ ؿ 

وجمعاملػػػة مباشػػػراف حيػػػث و  ،ػػػض لعػػػدود وجبكلريػػػا وجمحبػػػة جلبػػػر دا بشػػػكؿ مع ػػػ ي  ليجػػػة اػػػذه 
(ف  قػػد  صػػؿ اػػذو ولا  ،ػػاض  ػػ  وجلعػػدود ولأ جػػ  جلبكلريػػا وجمحبػػة جلبػػر دا 2وججػػد ؿ)وجمعاملػػة 

مقار ػة مػا عي ػا   TSP %12م ػلعمرا/غ  ذجػؾ  ػ  وجعي ػا  وجمعاملػة بػػ log10    0.12إجػل 
 ل،ة   وء ب ج د وجلا وء أـ لح  ل،رية علل وجلرليب.وجشااد وجمغ

وجػػذي لاحػػظ و  ،ا ػػاً مع  يػػاً  (2002 زمػػ مه ) Capita قػػد جػػاء ذجػػؾ مل و قػػاً جمػػا  جػػده 
وجبكلريػػا وجمحبػػة جلبػػر دا علػػل جلػػد ذبػػالف وج،ػػر ح وجمغمػػ را بمحلػػ ؿ    ػػ   و ػػحاً  ػػ  لعػػدود 
 جل ػػزيف باجلبريػػد علػػل درجػػة حػػرورا د  ذجػػؾ  ػػ ؿ  لػػرا و15% مػػدا 12-8   ػػ،ا  وجصػػ دي ـ 

أف وجلعدود ولأ ج  جلبكلريا وجمحبػة جلبػر دا  Sallam  Samejima (2004)سْف  أي اً ذكر  2
 % مػػف مػػدا10لركيػػزه  TSPو  ،ػػض بشػػكؿ ملحػػ ظ ع ػػد غمػػر جحػػـ صػػدر وجػػدجاح بمحلػػ ؿ 

 سْ.2 دقالؽ  ل زي لاا علل  10
4- :  بكتريا الكوليفورـ

 د  ر ؽ مع  ية    لعدود بكلريا وجك جي،ػ رـ ولأ جػ  بػيف وجعي ػا  أظلار   لالج وجدرو ة  ج
وجمغل،ػة بػاجطريقليف ب جػ د وجلاػ وء  TSP% 12  10  وء وجشااد أ  وجعي ا  وجمعاملة بمحل ؿ 

 لح  ل،رية  ذجؾ    وجي ـ ولأ ؿ مف وجمعاملةف حيث و  ،ض لعػدود بكلريػا وجك جي،ػ رـ بشػكؿ 
 TSPم ػػلعمرا/غ  ػػ  وجعي ػػا  وجمعاملػػة بػػػ  log10 0.69مع ػػ ي   صػػؿ اػػذو ولا  ،ػػاض إجػػل 

م ػلعمرا/غ  log10 2.46)  2.79ف 2.51  (2.9مقار ة باجشاادف  قد زود لعدود وجك جي، رـ مػف 
   وجعي ا  وجشااد  وجعي ا  وجمعاملة وجمغل،ة باجلا وء  لح  ل،رية علل وجلرليب مػا لقػدـ  لػرا 
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م ػلعمرا/غ  ػ   لاايػة مػدا وجل ػزيف  log10 5.15)  6.27ف 5.32  (6.91وجل زيف جلصؿ إجػل 
 (.3ي ـ علل وجل وج  كما    وججد ؿ) 15بعد 
 
مسػػتعمرةغغ فػػي لحػػـ ذبػػائح الفػػروج المخزتػػة  log10( تعػػداد بكتريػػا الكوليفػػورـ مقػػدرا  بػػػ 3) الجػػدوؿ

  يوما   15سْ مدة  4عمى درجة حرارة 
3) اليوـ )6) اليوـ )9) اليوـ )12) اليوـ )15) ) اليوـ  مدة التخزيف اليوـ )0) 

 المعاممة 
0.31+6.91a 0.14+6.51a 0.07+6.04a 0.06+4.87a 0.1+3.98a 0.13+2.90a هواف( الشاهد( 
0.11+6.60b 0.05+6.19b 0.15+5.78b 0.03+4.39b 0.21+3.53b 0.17+2.71a,b ( )هواف  TSP %8 
0.14+6.07c 0.05+5.36c 0.33+4.69c 0.05+3.70a 0.35+3.33c 0.08+2.60b (هواف( TSP %10 
0.27+5.32d 0.34+5.06d 0.04+3.83d 0.05+3.51b,c 0.29+3.25c 0.09+2.51b (هواف( TSP %12 
0.2+6.27e 0.37+5.89e 0.15+4.48e 0.21+3.68c 0.18+3.61b 0.11+2.79a تفريف( الشاهد(  

0.29+6.16c,e 0.2+5.50c 0.12+4.37e 0.16+3.43b 0.12+3.41b,c 0.1+2.60b (تفريف( TSP %8 
0.16+5.43d 0.37+5.05d 0.1+4.18f 0.11+3.30b 0.12+3.26c 0.1+2.54b ( )تفريف  TSP %10 
0.2+5.15f 0.22+4.52f 0.23+3.60g 0.08+3.17d 0.16+3.09d 0.16+2.46b ( )تفريف  TSP %12 

 p<0.05لدؿ ولأحرؼ وجم لل،ة    وجعم د وج وحد علل  ج د  ر ؽ مع  ية ع د 

 
  لػػػػػػالج اػػػػػػذه وجدرو ػػػػػػة مل و قػػػػػػة مػػػػػػا  لػػػػػػالج وجعديػػػػػػد مػػػػػػف وجبػػػػػػاح يف حيػػػػػػث  جػػػػػػدجػػػػػػاء  

Colin  Salvat (1996)  1.8و  ،ا ػػػػػػػػاً مقػػػػػػػػدوره log10  م ػػػػػػػػلعمرا/غ  ػػػػػػػػ  لعػػػػػػػػدود بكلريػػػػػػػػا 
 ا يػػػػةف كمػػػػا لاحػػػػظ   15مػػػػدا  TSP% 10 ػػػػ  ذبػػػػالف وجػػػػد وجف بعػػػػد غمراػػػػا بػػػػػ  coliformsوجػػػػػ 

Bautista  1.7مقػػػػػػدوره  اً و  ،ا ػػػػػػ (1997) زمػػػػػػ مه log10  م ػػػػػػلعمرا/غ  ػػػػػػ  لعػػػػػػدود بكلريػػػػػػا
 .TSP 20%   جحـ وجدجاح بعد وجمعاملة بػ  coliformوجك جي، رـ 

 الخمائر والفطريات: 5-
 TSP% 12جػػ حظ  جػػ د  ػػر ؽ مع  يػػة بػػيف وجعي ػػا  وجشػػااد  وجعي ػػا  وجمعاملػػة بمحلػػ ؿ 
وجمعاملػػةف حيػػث  وجمغل،ػػة بػػاجطريقليف )ب جػػ د وجلاػػ وء  لحػػ  ل،ريػػة(  ذجػػؾ  ػػ  وجيػػ ـ ولأ ؿ مػػف 

و  ،ػػض لعػػدود وج مػػالر  وج،طريػػا  مع  يػػاً  ليجػػة اػػذه وجمعاملػػة  قػػد بلػػة اػػذو ولا  ،ػػاض  ػػ  
م ػػػلعمرا/غف كمػػػا أد   log10 0.44مقار ػػػة باجشػػػااد  TSP 12%وجعي ػػػا  وجمعاملػػػة بمحلػػػ ؿ 

إجػل  ،ػض لعػدود وج مػالر  وج،طريػا   TSPعملية وجلغليؼ لح  ل،ريػة مػا وجمعاملػة بمحلػ ؿ 
مع ػ ي  ػ  أ  ػاء  لػرا وجل ػزيف  ذجػؾ مقار ػة بللػؾ وجمغل،ػة ب جػ د وجلاػ وء  وجمعاملػة علػل بشكؿ 

 ( و ل . 4) وجلرليب كما    وججد ؿ



 لأ ير وجمعاملة بمحاجيؿ         ،ا  وجص دي ـ  طريقة وجلغليؼ    إطاجة  لرا...  ػ خالد وعزيزية ومرعي
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كػاف جػ  TSP  %14( أف رش عي ػا  جلػد وج،ػر ح بمحلػ ؿ 2014 زمػ مه ) Bolton  جػد
ا ظػ  علػل لأ ير كبير  ػ   ،ػض لعػدود وج مػالر  وج،طريػا  مقار ػة باجعي ػا  وجشػاادف كمػا ح

 أياـ. 5لعدود م  ،ض جل مالر  وج،طريا     أ  اء  لرا وجل زيف وجل   صل  إجل 
 
مسػػتعمرةغغ فػػي لحػػـ ذبػػائح الفػػروج  log10( تعػػداد بكتريػػا الخمػػائر والفطػػور مقػػدرا  بػػػ 4) الجػػدوؿ

  يوما   15سْ خلاؿ التخزيف مدة  4المخزتة عمى درجة حرارة 
 اليوم )0) اليوم )3) اليوم )6) اليوم )9) اليوم )12) اليوم )15)

 مدة التخزيف
 المعاممة

0.27±7.30
a
 0.2±7.08

a
 0.08±6.91

a
 0.14±5.56

a
 0.09±5.09

a
 0.03±4.19

a
 الشاهد)هواف( 

0.15±7.05
b
 0.27±6.59

b
 0.06±5.37

b
 0.9±4.88

b
 0.05±4.79

b
 0.08±4.16

a
 ( )هواف  TSP %8 

0.05±6.46
c
 0.24±6.04

c
 0.09±5.12

c
 0.08±4.56

c
 0.08±4.56

c
 0.2±4.11

a
 TSP %10 )هواف) 

0.07±6.18
d
 0.07±5.16

d
 0.03±4.83

d
 0.65±4.29

d
 0.46±4.01

d
 0.07±4.04

a
 TSP %12 )هواف) 

0.18±5.63
e
 0.21±5.13

d
 0.25±4.66

e
 0.29±4.45

c
 0.16±4.74

b
 0.06±4.17

a
)تفريف( الشاهد   

0.21±5.34
f
 0.11±4.70

e
 0.18±4.41

f
 0.18±4.38

c,d
 0.09±4.45

c
 0.09±4.09

a
 TSP %8 )تفريف) 

0.13±5.49
f
 0.1±4.51

e
 0.12±4.25

g
 0.23±4.06

e
 0.09±4.10

d
 0.52±3.81

b
 ( )تفريف  TSP %10 

0.15±4.42
f
 0.08±4.18

f
 0.25±4.08

h
 0.21±3.80

f
 0.21±3.86

e
 0.05±3.73

b
 ( )تفريف  TSP %12 

 p<0.05لدؿ ولأحرؼ وجم لل،ة    وجعم د وج وحد علل  ج د  ر ؽ مع  ية ع د 
 

 :pseudomonadsبكتريا  -6
بػيف  pseudomonadsبي    لالج وجدرو ة  ج د  ر ؽ مع  ية  ػ  وجلعػدود ولأ جػ  جبكلريػا 

 وجمغل،ػػػػة بػػػػاجطريقليف ب جػػػػ د  TSP% 12  10وجعي ػػػػا  وجشػػػػااد  وجعي ػػػػا  وجمعاملػػػػة بمحلػػػػ ؿ 
ة اػػػػذه مع  يػػػػاً  ليجػػػػ pseudomonadsوجلاػػػػ وء  لحػػػػ  ل،ريػػػػةف حيػػػػث و  ،ػػػػض لعػػػػدود بكلريػػػػا 

 TSP 1.1 log10 12%وجمعاملػػػػة  قػػػػد بلػػػػة اػػػػذو ولا  ،ػػػػاض  ػػػػ  وجعي ػػػػا  وجمعاملػػػػة بمحلػػػػ ؿ 
( و لػػػػػ . بلػػػػػة وجلعػػػػػدود ولأ جػػػػػ  جبكلريػػػػػا 5م ػػػػػلعمرا/غ مقار ػػػػػة باجشػػػػػااد كمػػػػػا  ػػػػػ  وججػػػػػد ؿ )

pseudomonads  ػ  كػؿ مػف عي ػا  ذبػالف وج،ػر ح وجشػااد  وجمعاملػة بػػ TSP %12  وجمغل،ػة
م ػػلعمرا/غ  ػػ   log10( 2.9  3.76ف 3.01  3.78يػػة علػػل وجلػػ وج  )ب جػػ د وجلاػػ وء  لحػػ  ل،ر 

 log10( 6.76  7.37ف 7.15  9.01وجعي ػػػػا ف  قػػػػد  صػػػػؿ اػػػػذو وجلعػػػػدود  ػػػػ  للػػػػؾ وجعي ػػػػا  )
 زمػػ مه  Rioم ػػلعمرا/غ  ذجػػؾ  ػػ   لاايػػة  لػػرا وجل ػػزيفف  اػػذو مػػا يل و ػػؽ مػػا مػػا ل صػػؿ إجيػػ  

 ػ  وجػد وجف حيػث جػ حظ  pseudomonads بط  بق ا  مػ  بكلريػا  TSP( بأف محل ؿ 2007)
% أدت إجػػػػػػل و  ،ػػػػػػاض  ػػػػػػ  لعػػػػػػدود بكلريػػػػػػا 12لركيػػػػػػز  TSPأف معاملػػػػػػة أرجػػػػػػؿ وج،ػػػػػػر ح بػػػػػػػ 

pseudomonads  1.28 صؿ إجل log10 م ػلعمرا/مؿف كمػا ل و قػ  وج لػالج وجملحصػؿ عليلاػا
 pseudomonads( حيػػػث و  ،ػػػض لعػػػدود بكلريػػػا 1996 زمػػػ مه ) Ellerbroekمػػػا مػػػا أ رده 

 م لعمرا/مؿ. log10 1.8إجل  0.7بمقدور  TSP ج   ليجة وجمعاملة بػ ولأ
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لفػػروج مسػػتعمرةغغ فػي لحػػـ ذبػائح ا log10مقػػدرا  بػػ  pseudomonads( تعػػداد بكتريػا 5) الجػدوؿ

  يوما   15سْ مدة  4 المخزتة عمى درجة حرارة
 ممةالمعا اليوـ )0) اليوـ )3) اليوـ )6) اليوـ )9) اليوـ )12) اليوـ )15)

 مدة التخزيف
0.22+9.01a 0.26+8.69a 0.12+6.49a 0.22+7.71a 0.2+5.24a 0.11+3.78a,d )الشاهد )هواف 
0.35+7.70b 0.19+7.66b 0.22+5.67b 0.19+7.30b 0.13+4.92b 0.15+3.60a (  هواف( TSP %8 
0.23+7.67b 0.11+6.59c 0.23+5.71b 0.09+6.53c 0.04+4.38c,e 0.1+3.24b (هواف( TSP %10 
0.14+7.15c 0.21+5.99d 0.15+5.56b 0.19+5.47c 0.05+4.27c 0.17+3.01c (هواف( TSP %12 
0.3+7.37d 0.21+7.04e 0.17+5.65b 0.54+5.87d 0.04+4.90b 0.05+3.76a )الشاهد )تفريف 

0.24+7.55b,d 0.2+6.67c 0.11+5.54b 0.15+6.01e 0.06+4.64d 0.23+3.53a (تفريف( TSP %8 
0.17+6.91e 0.15+6.23f 0.13+4.50c 0.1+5.76d 0.02+4.48e 0.1+3.37b (تفريف(TSP %10 
0.07+6.76e 0.16+5.93d 0.19+4.43c 0.23+4.70f 0.06+3.77f 0.09+2.90d (تفريف(TSP %12 

 p<0.05لدؿ ولأحرؼ وجم لل،ة    وجعم د وج وحد علل  ج د  ر ؽ مع  ية ع د 
 
 pH:درجة الػ  -7

ولأ جيػػة بػػيف وجعي ػػا  وجشػػااد  pHوجدرو ػػة  جػػ د  ػػر ؽ مع  يػػة  ػػ  درجػػة وجػػػ  بي ػػ   لػػالج
 وجمغل،ػػة ب جػػ د وجلاػػ وء  لحػػ  ل،ريػػة حيػػث  ػػجل  عي ػػا  وجشػػااد  TSP وجعي ػػا  وجمعاملػػة بػػػ 

 (6.18وجمغل،ػة ب جػ د وجلاػ وء  لحػ  ل،ريػة قيمػاً قػدراا  TSP %12  وجعي ا  وجمعاملػة بمحلػ ؿ
ي مػػػاً مػػػف وجل ػػػزيف أصػػػبح   15لػػػ وج ف  بعػػػد وجل ػػػزيف جمػػػدا ( علػػػل وج8.49  6.22ف 8.46 

 (.6وججد ؿ )غير مع  ية  pHوج،ر ؽ    درجة وجػ 
 ػػػ  عي ػػػا  وجشػػػػااد وجمغلػػػؼ ب جػػػ د وجلاػػػػ وء  لحػػػ  ل،ريػػػة بشػػػػكؿ  pHورل،عػػػ  درجػػػة وجػػػػػ 

 ػ   6.77)  6.79   بدوية وجل زيف إجػل ) 6.22)  (6.18لدريج     أ  اء  لرا وجل زيف مف 
 TSP %12وجعي ػا  وجمعاملػة بػػ  pHدا وجل ػزيف علػل وجلرليػبف بي مػا و  ، ػ  درجػة  لااية م

 ػػ   6.8  7.02 ػ  بدويػػة وجل ػزيف إجػل  8.49  8.46وجمغل،ػة ب جػ د وجلاػ وء  لحػػ  ل،ريػة مػف 
 Kanellos(ف  قػػػػد جػػػػاء ذجػػػػؾ مل و قػػػػاً مػػػػا  لػػػػالج 6 لاايلػػػػ  علػػػػل وجلػػػػ وج  كمػػػػا  ػػػػ  وججػػػػد ؿ)

 Burriel (2005 حيػػث ) جػػة بقيػػ  درpH   ابلػػة  ػػ ؿ  لػػرا وجل ػػزيف وجمبػػرد باج  ػػبة جعي ػػا 
 زمػػػػ مه  Mehyar(  (2000 زم لػػػػ   Capitaأرجػػػػؿ وج،ػػػػر ح وجشػػػػاادف كمػػػػا لاحػػػػظ كػػػػؿ مػػػػف 

 pHف يمكػػف أف يعػػزت وجلغيػػر  ػػ  TSP وجعي ػػا  وجمعاملػػة بػػػ pH( و  ،ا ػػاً  ػػ  درجػػة 2005)
 .2013) مهف  زم Pirasوجعي ا  إجل   ولج أك دا وجليبيدو     وجلحـ )
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  يوما   15سْ مدة  4في لحـ ذبائح الفروج المخزتة عمى درجة حرارة  pH( درجة الػ 6) الجدوؿ

 المعاممة اليوـ )0) اليوـ )3) اليوـ )6) اليوـ )9) اليوـ )12) اليوـ )15)
 مدة التخزيف

0.03+6.79a 0.08+6.71a 0.03+6.62a 0.06+6.40a 0.04+6.28a 0.03+6.18a هواف( الشاهد(  
0.01+6.83a 0.04+6.68a 0.03+6.61a 0.05+6.27a 0.05+6.48b 0.01+6.78b ( )هواف  TSP %8 
0.02+6.91a 0.05+6.83a 0.03+6.70a,b 0.03+6.73b 0.04+6.96c 0.04+7.41c (هواف( TSP %10 
0.02+7.02a 0.04+6.79a 0.02+6.87b 0.04+6.96c 0.06+7.14d 0.04+8.46d (هواف( TSP %12 
0.02+6.77a 0.03+6.77a 0.02+6.65a 0.03+6.45d 0.04+6.35a,b 0.05+6.22a تفريف( الشاهد(  
0.02+6.87a 0.04+6.82a 0.06+6.66a 0.07+6.71b 0.05+6.69e 0.01+6.74b (تفريف( TSP %8 
0.03+6.85a 0.05+6.75a 0.02+6.82b 0.03+6.88b,c 0.02+7.08d 0.01+7.36c ( )تفريف  TSP %10 
0.02+6.80a 0.33+6.70a 0.07+6.78b 0.03+7.05e 0.06+7.19d 0.08+8.49d ( )تفريف  TSP %12 

 p<0.05لدؿ ولأحرؼ وجم لل،ة    وجعم د وج وحد علل  ج د  ر ؽ مع  ية ع د 
 

 :TBAقيمة  -8
درجة أك دا وجليبيدو   لحديدوً وج الجة عف أك دا ولأحمػاض يعط  اذو وجممشر  كرا عف 

(. أف قيمػػػػػػة اػػػػػػذو وجممشػػػػػػػر لرل،ػػػػػػا بزيػػػػػػادا  لػػػػػػػرا 2011) Gheisari بعةوجدا يػػػػػػة غيػػػػػػر وجمشػػػػػػػ
 (. 2012 زم مه )  Tomankovaetوجل زيف

  ؿ  لػرا وجل ػزيف حيػث ي حػظ عػدـ  جػ د  TBA( وجلغيرو     قيمة 7يظلار وججد ؿ )
بعػد وجمعاملػة مباشػراف  TBA ر ؽ مع  ية بيف وجعي ا  وجشااد  وجعي ا  وجمعاملة    قيمػة وجػػ 

   جميا عي ا  ذبالف وج،ر ح وجمعاملة باجمقار ػة مػا  TBAجكف ج حظ زيادا مع  ية    قيـ   
 TSPوجعي ػػػػػا  وجشػػػػػااد  ػػػػػ  أ  ػػػػػاء  لػػػػػرا وجل ػػػػػزيفف  قػػػػػد  ػػػػػجل  وجعي ػػػػػا  وجمعاملػػػػػة بمحلػػػػػ ؿ 

ملة ماج ف أجديلاايد/كةف  ػ   TBA 1.28  1.16%  وجمغل،ة لح  ل،رية أقؿ قيمة جػ 12لركيز
ملػػة مػػاج ف  1.41 ػػ  عي ػػة وجشػػااد وجمغل،ػػة ب جػػ د وجلاػػ وء TBAعلػػل جػػػ حػػيف كا ػػ  وجقيمػػة ولأ

 ػ   TBA( حيػث ورل،عػ  قػيـ 2014 زمػ مه ) Boltonأجديلاايد/كةف بما يل و ؽ مػا مػا أ رده 
ملػػة مػػاج ف أجديلاايػػػد/كة جحػػـ بعػػد وجمعاملػػػة بمحلػػ ؿ    ػػ     ػػػ،ا   0.224جحػػـ وج،ػػر ح مػػػف 

قلػػؿ لغليػػؼ  أيػػاـ مػػف وجل ػػزيف. 7أجديلاايػػد/كة بعػػد  ملػػة مػػاج ف 0.553وجصػػ دي ـ مباشػػرا إجػػل 
وجعي ػػا  لحػػ  ل،ريػػة مػػف كميػػة ولأك ػػجيف وجػػ زـ جل،اعػػؿ ولأك ػػداف  اػػذو ي، ػػر و  ،ػػاض قػػيـ 

TBA .وجعي ا  وجمغل،ة لح  ل،رية مقار ة بللؾ وجمغل،ة ب ج د وجلا وء     
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المخزتػة عمػى  ديهايد/كغ لحنهلغ هالون ألفي لحـ ذبائح الفروج مقدرة بػ TBA ( قيمة 7) الجدوؿ

  يوما   15سْ مدة  4درجة حرارة 
 مدة التخزيف اليوـ )0) اليوـ )3) اليوـ )6) اليوـ )9) اليوـ )12) اليوـ )15)

 المعاممة
0.05+1.41a 0.05+1.42a 0.04+1.25a 0.05+1.22a 0.04+0.78a 0.07+0.29a هواف( الشاهد(  
0.04+1.37a 0.03+1.31a,b 0.02+1.21a 0.03+0.87b 0.03+0.62a 0.01+0.28a (هواف(TSP %8 
0.02+1.33a 0.05+1.22b 0.08+1.00b 0.03+0.68c 0.07+0.40b 0.05+0.26a (هواف( TSP %10 
0.03+1.28a,b 0.04+1.05c 0.04+0.80c 0.06+0.51d 0.02+0.37b,c 0.05+0.37a (هواف( TSP %12 
0.03+1.28a,b 0.02+1.21b 0.09+1.10b 0.07+0.96b 0.01+0.60a 0.07+0.31a تفريف( الشاهد(  
0.01+1.27a,b 0.03+1.20b 0.04+0.80c 0.14+0.61c 0.05+0.41b 0.01+0.25a (تفريف( TSP %8 
0.06+1.23a,b 0.07+1.07c 0.09+0.71c 0.07+0.48d 0.03+0.35b,c 0.05+0.29a (تفريف(TSP %10 
0.05+1.16b 0.04+0.84d 0.09+0.53d 0.07+0.32e 0.06+0.25c 0.04+0.24a ( )تفريف  TSP %12 

 p<0.05لدؿ ولأحرؼ وجم لل،ة    وجعم د وج وحد علل  ج د  ر ؽ مع  ية ع د 
 

 الاستتتاجات
%  لػػرا ل ػػزيف 12  10 8 أطاجػ  وجمعاملػػة بمحلػػ ؿ ػ        ػ،ا  وجصػػ دي ـ بلروكيػػز 
عمليػة وجلغليػؼ لحػ  ل،ريػة جحـ وج،ر حف كما قلل  مف عملية أك دا وجليبيدو ف   ً  عف أف 

 اام  ما وجمعاملة باجلروكيز وجمػذك را  ػ  إطاجػة  لػرا وجح،ػظ كمػا حا ظػ  علػل جػ دا وجلحػـ 
   ؿ  لرا وجل زيف باجلبريد.
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