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  ملخصال
المثقبـة   ايثلـين  البـولي    أكياسوالتغليف باستخدام   بالتبريد  تخزين  ال مدة تأثيرفي هذا البحث     درس

فقـد  نـسبة ال   فـي    البلدي والحلـواني   الصنف وهما   ، ثمار العنب المحلي   لصنفين من  اًميكرون 50سمك  ب
 التخزين المثلى   مدةمعرفة   بهدف   ؛ ونسبة الفاقد الكلي   ،الفقد المطلق ونسبة   ،نسبة انفراط الثمار  و ،الوزنب

 أثنـاء التخـزين البـارد       فـي  امتأثيرهو )تغليف ودون تغليف  ( ومقارنة طريقتي التخزين     لهذين الصنفين 
 وتـزداد    للثمـار   التخزين يقل الوزن الكلي    مدةه مع زيادة    أنّالإحصائي   والتحليل    نتائج الدراسة  أظهرت.

 بدأت . لكلا الصنفين  للثمار  الفاقد الكلي   الفقد المطلق والفاقد   يزداد و  من حامل الثمار   المنفرطةالثمار  نسبة  
 مدةدة  مع زيا اً  طرديازدادت   و ، بعد عشرين يوماً من بداية التخزين      معنويعمليات الفقد في الوزن بشكل      

للثمـار    يوم من التخـزين    100بعد  وبلغت نسبة الفقد في الوزن       ، البلدي الحلواني  التخزين لكلا الصنفين  
يادة زدادت نسبة الانفراط مع زوكذلك ا ؛الحلوانيلصنف %  9.47 ولصنف البلدي % 11.75غير المغلفة  

 وبلغـت   ،الحلوانيلصنف   % 3.10 و البلديلصنف   % 6.20 التخزين   مدة وبلغت في نهاية     ، التخزين مدة
 20.1 الكلي الفقد ةنسب وبلغت    على التوالي  لصنف البلدي والحلواني   % 4.64 و 9.50نسبة الفقد المطلق    

 التغليـف   لاسـتخدام وكان   .)دون تغليف ( في معاملة الشاهد   الحلوانيللصنف   % 16 و البلديللصنف  % 
لفقـد  لنـسب ا   % 6.82 و 9.47 التي بلغـت      السابقة النسبتأثير معنوي في خفض     بأكياس بولي ايثلين    

 وبلغت نسب الفقـد     ، لنسب الفقد المطلق   %3.51 و 7.20و لنسب انفراط العناقيد  % 1.8 و 5.52الوزن و ب
  .لصنفي البلدي والحلواني على التوالي % 10.1 و13.63 المختلفة

  
، الـصنف البلـدي   ، الفقد في الوزن  ، تخزين العنب، مدة التخزين   : الكلمات المفتاحية 
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Effect of Cool Storage Period and Wrapped on 
Fruit Losses of Two Local Grape Varieties 

(Balady and Helwany) 
 

A. Aboud(1) 
 

ABSTRACT 
This study was conducted to examine the effect of storage period and fruit 

wrapped of two local grapes varieties (Balady and Helwany) using polyethylene 
bags of 50 µm thickness on some losses of grapes berry . the study estimated the 
weight loss percent, berry shatter, berry spoilage and the total losses for the 
varieties as a function to storage period and packing of grapes berry. Results 
showed that there is a high correlation between the storage period and the 
weight loss, berry shatter, spoilage and the total losses of fruits, where this 
action started after 3 weeks of the beginning of storage. The average percents of 
weight loss after 100 days storage were 11.75 % and 8.43% for Balady and 
Helwany respectively, the berry shatter percents were 6.20% and 5.52% 
respectively for Balady and Helwany, the spoilage percents were 9.50% and 
7.20% for Balady and Helwany respectively and the total losses for tow 
varieties were 20.1% and 13.63% for Balady and Helwany respectively. The 
previous values decreased clearly by using bags of polyethylene of 50 µm 
thickness as follows: 9.47% and % 6.82 for weight losses, 3.10 % and 1.8% for 
berry shatter, 7.20% and 3.51% for spoilage and the total losses 16% and 
10.1% for Balady and Helwany respectively. 
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  دمةمقال
من حيث زراعتها وإنتاجها في       شجيرات العنب من أشجار الفاكهة الأكثر انتشاراً       تعد
 مهمـاً   اقتصادياً شكل دخلاً ت إذ  جميعها ، وهي تنتشر في جميع المحافظات السورية      سورية

لعنب بشكل رئيسي كعنب للمائدة ولصناعة الزبيـب        ا حيث يستخدم عين  ارللكثير من المز  
 ،من الإنتاج العالمي   % 0.4 نحو 2004 في عام    ةة الإنتاج في سوري   والعصير وبلغت نسب  

  نتيجـة للاتجـاه     .)2006، المجموعة الإحصائية ( 2000عام  منذ    يتناقص الإنتاجبدأ  ثم
  . الزيتونلزراعة أشجار مثمرة أخرى وخصوصاً

أهـم    وكـذلك العـراق    ، ولبنان وفلـسطين والأردن     في سورية  تعد منطقة بلاد الشام   
 وقد تـم  ، تنمو بصورة برية التي كانت  فيها أصناف العنب الأوربي      تانتشرالتي  طق  امنال

  .(Winkler, 1982)  الانتخاب الوراثي لهذه الأصناف عبر آلاف السنين
وراثي للعديد من أصـناف  مصدر  Vitis Vinifera  النوعأن) 2006( اصةغب ذكرت

 يبلغ  إذمن أغنى دول المنطقة بالأصناف        سورية تعد و ،المزروعة في العالم  وسلالاته  العنب  
حلـواني   الصنف ال   بكثرة  التي تنمو في سورية    الأصناف أهممن  و ، صنف 100 نحوعددها  

   .%13والزيني ، %20 ثم السلطي ،%20 ثم البلدي ،%30الذي تبلغ نسبة زراعته 
 ـةسريعمن الثمار  العنب  ثمارأنVillalta et al., (2008)  .ذكر رض  التلف إذ تتع

وللإصابة بالفطريـات التـي      وللنقص في وزنها   عند تخزينها في المخازن المبردة للتلف     
خلال  ويزداد نموها     المبردة  ثم تنتقل هذه الفطريات إلى المخازن      ،تصاب بها في البساتين   

عنـد   أو    بوساطة السيارات المبـردة محليـاً      هاعند نقل  وأزيادة مدة التخزين    مع  التخزين  
  .المجاورة بلاد إلى الهاتصدير

 التخزين في نسبة الفقد الكلي من الثمار سوف يـسهم فـي             مدة معرفة تأثير    نإلذلك ف 
 تسهم في تقليل الفقـد وإطالـة العمـر          يمكن أن ق التعبئة المناسبة للثمار التي      ائ طر إيجاد

  .  تحقيق عائد اقتصادي أكبرومن ثم للثمار يالتخزين
 الإصـابات  النـاتج عـن   التلفه يمكن التقليل من أنَّ Smilanick et al., (2003) بين
في أصناف مختلفة مـن  وغيرها  Aspergillus وBotrytis cinereaمثل فطور  الفطرية

التـدخين   وفي مرحلة التخزين بالتبريد بإجراء عمليـات         ،العنب في مرحلة ما بعد الحصاد     
عنـب المائـدة     التلـف فـي      ة نسب إذ انخفضت  ، جزء من مليون   10000نسبة  بوزون  الأب

 ،οم1  عنـد درجـة حـرارة      أسـابيع  5 – 4دامت   تخزين   مدةبعد  % 19.3 إلى اللابذري
 .سيد الكبريتكوأن مع ثاني ووزلأعند مشاركة استخدام ا% 10 إلىوانخفضت هذه النسبة 

للتقليل من فقد ثمار العنب يجب إعدادها وتعبئتها فـي   Crisosto et al., (2001) ذكر
ات بالـسرعة   البـراد  إلىوشحنها   اديقصنال  وتعبئتها في  متوسطة الحجم صناديق بلاستيكية   
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 وذلك لكـي    ؛ قبل نقلها  ولمكافحة الأمراض الفطرية، يجب رشها بالمبيدات الفطرية      الممكنة  
 المجاورة في حالة مناسـبة لبيعهـا فـي هـذه            الأسواقتصل إلى الأسواق المحلية أو إلى       

  . تصل إلى سبعة أشهرمدةاسبة في المخازن المبردة بالطرائق المن  إذ يمكن حفظها،الأسواق
تبريد العنب بعـد القطـاف   به يجب الإسراع  أنَّBrady and Morris. (2009) ذكر

في م عمليات التبريد الأولي كالتبريد بالهواء أو الجليد بالتقليل من التلف            همباشرة حيث تس  
 ورطوبـة   οم1د درجة حرارة     يجب تخزين العنب عن    إذ ،اتالبرادأثناء تخزين العنب في     

  %. 95 – 90نسبية من 
بن الباحثي Vial et al., (2005) جميع أنسجة العنب تعاني من التلـون بـاللون   أن 

 ج وتظهر هذه الأعراض بشكل واضح عند النـض        ، التخزين مدد وخلال   بعد القطاف البني  
تخـزين  وعنـد    البرادفي  ه الظاهرة بعد ثلاثة أسابيع من بداية التخزين         ذ وتبدأ ه  ،المبكر

بلغت نسبة الثمار المتغيرة في اللون      من التخزين    أسابيع 7  وبعد ،ثلاثة أصناف من العنب   
تـصبح   % 15 علىيادة نسبة البقع البنية     زفي حالة   و ،وذلك نتيجة لفقد الرطوبة    % 25

  . الفاقد كبيراًيصبحالنتائج غير مقبولة و
بني Harvey (1984) تلـون  إلـى ب تتعرض خلال التخزين بالتبريد  عناقيد العنأن 

 الرطوبـة فـي   ة نـسب حامل الثمار باللون البني وجفافه وتزداد هذه الظاهرة مع انخفاض        
سبب ت فقد الماء من حامل الثمار ووجود الفطور المختلفة ي          أن كما أشار إلى   ،حامل الثمار 

 وتلون حامل الثمـار  berry schatter وانفراط الثمار weight lossفي انخفاض الوزن 
  .wiltingوالذبول  stem browingباللون البني 

في زيادة القـدرة التخزينيـة       بدراسة تأثير استخدام التعبئة   ) 2009(قام الباحث عبود    
قبة وأخرى مثقبة ذات    ثلين غير م  ثلثمار صنفي الحلواني والبلدي باستخدام أكياس بولي اي       

ن من نتائج البحث زيادة القـدرة التخزينيـة لكـلا           ي تب ،اً ميكرون 80 و اً ميكرون 30سماكة  
وتبين أيضا  ) دون تغليف (الشاهد  بوغير المثقب مقارنة     الصنفين في حالة التغليف المثقب    

  .تفوق القدرة التخزينية في حالة التغليف غير المثقب عنه في حالة التغليف المثقب
درس Al-Bachir (1998) فـي  ني أكـسيد الكبريـت   تأثير استخدام أشعة غاما وثا

ارب فـي   ج الت وأُجريت ،تحسين القدرة التخزينية لصنفي العنب المحليين البلدي والحلواني       
 كـغ   Na2S2O5  /5غ3بمعدل  ين شمل الموسم الأول دراسة تأثير معاملة الكبريت         مموس
 بشكل مشترك وتجارب أخـرى بـشكل        1KGy ومعاملة أشعة غاما بشدة إشعاعية       ،ثمار

 مع المحافظـة علـى       نفسها الطريقةبعاملة وكررت التجربة للموسم الثاني      منفصل لكل م  
بينت النتائج أن المعاملة    ، 0.5kGyتركيز معاملة الكبريت وتغيير معاملة أشعة غاما إلى         

  . لزيادة القدرة التخزينيةالفُضلىالمشتركة بالكبريت وبالأشعة كانت 
ن صـنفي العنـب البلـدي     دراسة على قابليـة تخـزي  Al- Bachir (1996) أجرى
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 إذ) دمشق، درعا، الـسويداء   (والحلواني والتي أُخذت من ثلاث محافظات سورية مختلفة         
ن أن الصنف الحلواني كان أكثر قابلية للتخزين من الـصنف البلـدي، حيـث كانـت                 تبي

للصنفين الحلواني والبلدي على    % 66.5 و 49  التخزين مدةمعدلات الفقد بالوزن في نهاية      
وعند الـصنف البلـدي     % 39.2كان متوسط الفقد الكلي عند الصنف الحلواني        ولي،  التوا

 كان معـدل    إذ، كما وجدت علاقة طردية بين ارتفاع معدل الفقد ومدة التخزين،            63.3%
 وارتبط ظهـور  .  أسابيع من التخزين على التوالي     9، 6، 3بعد  % 50، 13.5، 5.5الفقد  

ن من خلال البحث أن الفقد بالوزن لصنفي البلـدي          بي وت ،التلف مع التقدم بعملية التخزين    
  . وذلك بسبب الظروف المناخية،والحلواني في السويداء أعلى منه في دمشق ودرعا

حيـث  وتخزينـه   عاملة الكيميائية في جودة العنب      متأثير ال  )2008 (حسون أبو درس
كغ ثمار  / غ1.5معدل  فيت الصوديم ب  سلبمادة ميتابي الكبريت  المعاملة ب درس تأثير استخدام    

 ـ ذ و؛لتر/  غ6مع البنليت بمعدل % 4 بمادة كلوريد الكالسيوم تركيز    والتغطيس  ىلـك عل
 استخدام المعاملة الكيميائية قد أدى إلى       ن أن  وتبي ،والحلواني ثمار عنب الزيني والعانوني   

  .دالشاهبارتفاع نسب الثمار السليمة وخفض من نسب التلف مقارنة 
  أهداف البحث

في  اً ميكرون 50 سماكة   ايثلينبأكياس بولي   التغليف  و التخزين بالتبريد    مدةدراسة تأثير   
 التخزين المثلى من أجـل وضـع        مدةمعرفة  و ، الحلواني والبلدي  يفقد ثمار العنب لصنف   

  . وإطالة العمر التخزيني، لتخزين العنب بالطريقة الصحيحةاستراتيجية

  مواد البحث وطرائقه
 النتائج في قـسم     تللّحُ،  2008و 2007ث خلال موسمي الحصاد في       هذا البح  أُجري

 الثمار في وحدة الخزن والتبريد      تنزخُ ، جامعة دمشق  – ةالهندسة الريفية في كلية الزراع    
   .بدمشقالمنتجات النباتية والحيوانية خزن وتسويق ل  العامةللشركةالتابعة 

  Helwani الصنف الحلواني
يتميـز هـذا الـصنف    وفي الولايات المتحدة Red Globe يعرف هذا الصنف باسم

كبيـرة  وغ وسطياً مكتظة بالثمار، الثمرة كروية الشكل  500-1500 بعناقيده الكبيرة الحجم  
 اللب لحمي قـاسٍ    و  وهشة الحجم، لونها أحمر داكن إلى بنفسجي ذات قشرة لاصقة باللب         

أكبر من   (Brix) جل النض  مم ويبلغ دلي   28- 20  ويبلغ متوسط قطر الثمرة    ،متماسك جداً 
، عصيره أبيض ويستعمل كصنف مائدة فاخر قابل للنقل لمـسافات طويلـة، متـأخر               16

  .(Meja, 2007)و )1998حامد والعيسى، (بالنضج وغالي الثمن 
  Baladi الصنف البلدي

العناقيد كبيرة الحجم والثمـار     ، في الولايات المتحدة  Regina يعرف هذا الصنف باسم   
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 اسطوانية الشكل كبيرة الحجم بيضاء اللون ضاربة للخـضرة، ذات قـشرة           نصف كثيفة،   
، 15أكبـر مـن   (Brix)  جويبلغ دليل النض نوعاً ما لاصقة، اللب لحمي متماسك رقيقة

    حامد . ( من أفخر الأصناف، غالي الثمن ومتأخر بالنضج       ويستعمل كصنف مائدة فقط ويعد
  .(Meja, 2007) و).1998والعيسى، 

  ر قطف الثما
مـن   رمليةذات تربة   ) منطقة داريا (منطقة بالقرب من مدينة دمشق       الثمار من    قُطفتْ

لخـزن   التابعـة للـشركة العامـة    وخزنت في المخازن المبردة    ،إحدى المزارع الخاصة  
  . وتسويق المنتجات النباتية والحيوانية بدمشق

 واختيرت  ،لرأسية بالطريقة ا   مرباة ، سنة 16 الثمار من أشجار عنب عمرها       قُطفتوقد  
عند نسبة مواد صلبة     النضج البستاني    طورعناقيد الثمار من عشرين شجرة، وقطفت في        

عنـب  ال عناقيـد   مناًكيلو غرام 60 واختير من هذه الأشجار (TSS = 15 -16) منحلة
 كانت تـتم الرعايـة    و ،)لكل صنف وموسم   (والحجم بصورة عشوائية   متماثلة في الوزن  ال

 واتبعت طريقـة     نفسه لمستوىوبا  نفسها الطريقةبمكافحة لجميع الأشجار    مثل التسميد وال  
  .الري التقليدي

  :وظروفهإجراءات التخزين 
كيلـو   2 ، نحو يزن كل صندوق منها    ييك بلاست صندوق 30 في   الثمارنصف   تم تعبئة 

والنصف الثاني في أكياس بلاسـتيك  سم،  x 20 x 8 30غرام، وتبلغ أبعاد هذه الصناديق 
وأدخلـت    واحدةً الصناديق دفعةً  أُخذت ،اً ميكرون 50 سماكة   (PE)  بولي ايثلين المثقبة   من

 – 90رطوبة قـدرها  و ،oC 1+) إلى (0.5oC+إلى المخازن المبردة عند درجة حرارة 
 لتقدير الفقد في الوزن ونسبة العناقيد المنفرطة         القراءات كل عشرين يوماً    تخذوأُ ، 95%

مراقبـة ظـروف     -الإمكـان قدر  تم  - التجربة   مدةوخلال   .د الكلي والفاقالفقد المطلق   و
 وبدأت عمليـة التخـزين عنـد        الرطوبة النسبية و التخزين من حيث ثبات درجة الحرارة     

  . شهر تشرين الأولمنتصف
  :والتحليل الإحصائي للنتائج التجربةميم تص

خمس ل العشوائيةات كاملة   عا في قط  على شكل تجربة عاملية    وحُلّلت  التجربة صُممت
 (T1) غليفدون ت  : للتخزين ولطريقتين ) يوم 100 و 80 و 60و 40 و 20(فترات للتخزين   

 ـ عدد القطـع التجريب    وبلغ مكررات   3عدد المكررات   و (T2) تغليفومع    قطعـة   60ة  ي
 ،واختبار المعنويـة   لرسم المنحنيات البيانية     Exelو SPSS15امج  نخدم بر ستُاِو ،تجريبية

انخفـاض  إلـى    النتائج بأخذ متوسط الموسمين نظراًتللّوحُ ،ر أقل فرق معنوي يدوياً دوقُ
  .معامل الاختلاف بين القيم لكلا الموسمين

  :(weight loss) الفقد بالوزنتقدير
، أو فقد آخر فـي      بالتبخر  لفقد الرطوبة  ابعد تعرضه لثمار  اوزن   نز بالو  الفقد يتضمن
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 كغ  15 حمولة   أقصى باستخدام ميزان كهربائي     اً يوم 20ل  در الفقد ك  محتويات الثمار، وقُ  
  :س الفقد بالوزن كما يأتييقِو،  0.1ودقة حتى 

w.l = mb – ma / mb x 100 
w.l : نسبة الفقد بالوزن ،%  
mb:كغ، . وزن الثمار في بداية التخزين  
ma : كغ،  القياسمدةعند  وزن الثمار   

  :(berry shatter) الانفراطنسبة 
  من خلال معرفة وزن الثمار المنفرطة       الثمري لحاملي ا ف (b.s) انفراط الثمار    قدري 

  . إلى الوزن الكليمن الحامل الثمري 
  :  Spoilage الفقد المطلق

يعبر الفقد المطلق عن النسبة المئوية للثمار غير الصالحة للاستهلاك نتيجة إصـابتها             
سب على أسـاس الـوزن       وحُ ،لعينة والتي يجري استبعاده من ا     ،بأضرار مرضية كالعفن  

  .النهائي للثمار
  :(total loss) الفاقد الكلي

  : العلاقةوذلك وفق )Al-Bachir,1996( نسبة الفقد الكلي حسب حُسبت
  ) الفقد المطلق-100 ( ×) الفقد بالوزن- 100(

  -100  =نسبة الفقد الكلي
100  

  النتائج والمناقشة
  الفقد في الوزن  -1
نت نتائج ا  بي التخـزين لكـلا    مـدة ن يزداد بشكل طردي مع زيادة       ز فقد الو  لقياس أن  

 تخـزين   مدة بعد  بالوزن  متوسط أعلى فقد   بلغو ،)1(ما هو موضح في الشكل      كالصنفين  
 ،التوالي على   الحلوانيو  البلدي لصنفي% 9.50و% 11.75  في حالة عدم التغليف     يوم مئة

% 9.47إلى الثمار في أكياس مثقبة      تغليفند   ع  نفسها مدةما انخفضت هذا النسب عند ال     ينب
 وتأكدت هذه النتائج من تحليـل التبـاين   ،على التوالي والحلواني البلديفي ن لص %6.82و

يعود الـسبب   يمكن أن    و ،)1(واختبار المعنوية بين المتوسطات كما هو مبين في الجدول          
ر الرطوبة الموجـودة    إلى انخفاض الفقد بالوزن في حالة التغليف إلى انخفاض معدل تبخ          

 أن الفقد بالوزن يحدث في Wills et al., (1998)  وكما أوضح.بشكل أساسي الثمار في
 استهلاك المواد الغذائيـة     بسببا  أثناء التخزين، إم  في  الثمرة بعد قطافها عن النبات الأم و      

المـائي  ، أو بسبب التبخر  من الفقد%20في الثمرة خلال عملية التنفس والتي تشكل نسبة        
 ،%80 والـذي يـشكل نـسبة        ، السبب الأساسي لذبول الثمار    يعدعن طريق النتح والذي     

  ).2009، الزوباني(و .)2009، عبود(واتفقت النتائج السابقة مع 
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   تأثير مدة التخزين والأصناف والتغليف في الفقد في الوزن)1(الشكل 

  ن لصنفي ثمار العنب البلدي والحلوانيفي فقد الوزوالتغليف  التخزين مدةتأثير ) 1 (جدولال
 الصنف

  )يوم(المدة   الحلواني البلدي
T1 T2 T1 T2 

20  1.62  1.21 1.22 0.90 
40  4.27  3.5 3.47  2.12  
60  6.6  5.7 5.61  2.73  
80  7.41  6.2 6.18  3.63  
100  11.75  9.50  9.47  6.82  

  3.24  5.19 5.22  6.33  المتوسط
  2.23  3.01  3.1  3.77  الانحراف المعياري

L.S.D (0.05 %) 1.36= الزمن  
  0.86 = التغليف

  2.1= الزمن 
  0.94= التغليف 

كما هو مبين في    كان معدل فقد الوزن في صنف البلدي أكبر منه في صنف الحلواني             
ويمكن أن يعود السبب إلـى  . (Al-Bachir, 1996)، وهذا ما اتفق مع نتائج )2(الجدول 

مار البلدي أسرع منه في الحلواني كون سمك قـشرة البلـدي أرق،             أن معدل التبخر من ث    
  .ومن ثم معدل انتقال الرطوبة من الثمرة يكون أسرع وفقاً لنظريات التجفيف المعروفة

  تأثير الأصناف في فقد الوزن بعد مئة يوم من التخزين) 2(جدول ال
  T1 T2  المعاملة
حلواني  بلديحلواني  بلدي  الصنف
  9.416.82  9.47 11.75  المتوسط

L.S.D (5 %) 1.58  0.69  
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  انفراط الثمار -2
مشكلة انفراط ثمار العنب تعد (berry shatter)   من المشاكل التي تتعرض لها ثمـار
 إذ يزداد انفراط ثمار العنب بشكل حاد في الثمار المقطوفة فـي             ،أثناء التخزين في  العنب  

عبوات  إذا كانت عملية تعبئة العنب في        لثمارا وتزداد عملية انفراط     .وضع النضج الزائد  
  . (Vial et al., 2005) مكشوفة

كانت نسبة انفـراط ثمـار      و ، من التخزين  بدأت عملية انفراط الثمار بعد عشرين يوماً      
  يوم من التخـزين    100نسب الانفراط بعد    متوسط   وكان   ،البلدي أعلى منها في الحلواني    

ن وجود تأثير    وتبي ،بلدي والحلواني على التوالي   لصنفي ال  % 5.52و % 6.2 دون تغليف 
% 1.8للبلـدي و   % 3.10 بلغـت    إذفي خفض هذه النسب      ام التغليف دمعنوي لدى استخ  

 البلـدي صـنف   ى  لإ نسبة الانفراط بالنسبة     تعدو .)3(كما هو مبين في الجدول       للحلواني
 انفـراط   إلىالأساسي  يعود السبب   أن   يمكنو  %.5 نسبياً عن الحد المقبول وهو       ةمرتفع

ويحدث ذلك بشكل    ،بسبب فقد الرطوبة من حامل الثمار      الثمري مل جفاف الحا  إلىالثمار  
 كبير بعـد    ل هذه العملية بشك   وتبدأ ،مم 3 عن    حامل الثمار  سريع في الثمار التي يقل قطر     

 (Crisosto et al., 2002) %20 أكثر من يبة الفقد في رطوبة الحامل الثمرسأن تبلغ ن
عملية جفاف حامل الثمرة يقلل من قوة ارتباط الثمرة مع الحامل مما يؤدي إلى تغلـب                 إن

لبلـدي  ا ويحدث ذلك في حوامل الثمـار  ،قوة وزن الثمرة على قوة ارتباط الثمرة بالحامل      
  .أن فقد الرطوبة من البلدي أكبر من الحلوانيإلى  نظراً بشكل أسرع من الحلواني

  لتغليف في نسب انفراط الثمار بعد مئة يوم من التخزينتأثير ا) 3(الجدول 
 الحلواني  البلدي  الصنف
  T1 T2  T1 T2  المعاملة
  5.521.80  3.10  6.20  المتوسط
L.S.D 2.08  1.96  

 فـي يؤثر ليس فقـط  % 1.2 أن فقداً بالوزن بمقدار Mitchell (1985)وكما أوضح 
 أن زيادة فقد الماء يسبب Nelson (1983) وأكد ،مظهر العنقود بل يزيد من تساقط حباته

  .جفافاً لعنقود العنب ولحوامل الثمار المتصلة بالثمرة مباشرة
   الفقد المطلق-3

 وبلغت أعلـى    ، التخزين لكلا الصنفين   مدة النتائج زيادة الفقد المطلق مع تقدم        أظهرت
   (Franck et al., 2005)واتفقـت هـذه النتـائج مـع     ، قيمة بعد مئة يوم من التخزين

 معنوي فـي  تأثيروكذلك كان لعملية التغليف  ).2009، عبود(و (Al- Bachir,1996)و
مما يدل على    ؛لك لكلا الصنفين  ذ و ،)4(مبين في الجدول     ل من الفقد المطلق كما هو     يالتلق
وأن  ، خلال التخزين   من تطور الأعفان   يقلل عملية التغليف في أكياس بلاستيكية مثقبة        أن 

ساعد في الحد من نمـو      الناتج عن عملية التعبئة      O2وانخفاض تركيز    CO2 تركيززيادة  
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الباحثين مثـل   نتائج    من العديد إليها من    أُشيروهذه النتيجة سبق وأن     وتطورها،  الفطريات  
 .)2009، عبود(و) 2009، الزوباني(

  .ينتأثير الأصناف والتغليف في الفقد المطلق بعد مئة يوم من التخز) 4(الجدول 
 T1  T2  المعاملة
الحلواني  البلديالحلواني  البلدي  الصنف
  3.51  7.20  4.64  9.50  المتوسط

L.S.D (0.05)  0.69= التغليف      0.69= الأصناف 

  الفاقد الكلي
يشمل الفاقد الكلي النقص الكلي في الوزن بسبب عمليات تبخر الماء الموجـود فـي               

وكذلك  ،ليات الحيوية المختلفة للثمار بما فيها التنفس      وبسبب العم  ،الثمار وفي حامل الثمار   
   .أو التلون باللون البني والثمار التالفة بفعل الإصابات الفطرية أو التشققات الفقد المطلق

 ـه في حالة زيادة تلون الثمار باللون البني أنَّVial et al., (2005) أوضح سبة تزيـد  بن
 الفاقد الكلـي    ويعد ، ويصبح الفاقد كبيراً   مقبولةن عملية التخزين تصبح غير      إف % 15 على

تـأثر  و ، التخزين لجميع الأصـناف    مدةهو المهم في الاعتبارات الاقتصادية من حيث تأثير         
 مـدة  حيث ازداد الفاقد الكلي بشكل طري مع زيادة          ؛ التخزين مدةالفاقد الكلي لكلا الصنفين ب    

 البلـدي لثمـار   % 16و% 20.1 يـوم    100  بعـد  نسبة الفاقد الكلي  متوسط   بلغ   إذالتخزين  
 ،على التـوالي  % 10.1و% 13.65إلى  التغليف  انخفضت في حالة     و  على التوالي  الحلوانيو
إجـراء  لا بـد مـن       أثناء التخزين في   لذلك للتقليل من الفاقد الكلي       ،قبولة هذه النسب م   تعدو

مثـل الـتحكم بمعـدل       ، التخزين مدةوخلال  وبعدها،   عمليات مناسبة قبل عمليات الحصاد    
إجراء و وإجراء عمليات القطاف في وقت مناسب        ،الإصابات الفطرية خلال مواسم الرعاية    

  . وكذلك اختيار طريقة التخزين المناسبة،عمليات التبريد الأولي مباشرة بعد القطاف
 والأصـناف والتفاعـل     واختبار المعنوية على عملية التغليـف      تحليل التباين    وبإجراء

 ـ ، التغليـف  لتأثيرن وجود فروق معنوية واضحة      بيتبينهما   لك وجـود تـأثير بـين       ذ وك
وتوافقت هذه النتائج مع الكثير من البـاحثين        ) 5( كما هو موضح في الجدول       ،الأصناف

 وقد يعـود الـسبب   ،البلديب وكان الصنف الحلواني أقل فقداً مقارنة     ،)2009، عبود(مثل  
  الـصنف البلـدي    مقارنـةً ب   ة قـشرتها   وزيـادة سـماك    إلى صـلابة ثمـار الحلـواني      

 (Al-Bachir, 1996). 
  الكلي تأثير التغليف والأصناف في الفاقد )5(جدول ال

  الحلواني  البلدي  الأصناف
 T1 T2 T1 T2  المعاملة 
  10.1  16  13.63  20.1  المتوسط 

L.S.D ( 0.05 ) 
   0.92= المعاملة 

     0.92= الأصناف  
  1.30= التفاعل
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