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 المستهلكة  الدجاجفي شاورماوتقصيها رصد السالمونيلا 

   دمشق وريفهامدينةفي 
  

  )1( صباح يازجيو (1)الحكيم عزيزية عبد

  

 الملخص
في شاورما الدجاج المستهلكة في مدينة دمشق وريفهـا     وتقصيها  ونيلا  هدف البحث إلى رصد السالم    

 اة من حيث المحتوى الميكروبـي وصـلاحيته        مع المواصفة القياسية السوري    امدى تطابقه وذلك لمعرفة   
 على التعداد العام   شملت الميكروبية التي  مجموعة من التحاليل     يتجرأُولتحقيق هذا الهدف    . كمنتج غذائي 

 H7 E. coli:0157(الاشريكية القولونية و الكوليفورم،و ،المكورات العنقودية الذهبيةو ،للأحياء الدقيقة
المـزة، بـاب    ( دمشق مدينة في من عشر مناطق     شاورما الدجاج  عينات   تجمع .والسالمونيلا )الممرضة

 نتـائج  يلاحـظ مـن   ).نياجرمانا، معضمية، ببيلا، التل، زبـد (ريفها  و) برزة، زبلطانيتوما، أبو رمانة، 
رقـم   المواصفة القياسية الـسورية ب مقارنة  قبل عملية الشي   شاورما الدجاج  لعينات   المحتوى الميكروبي 

وجود مخالفات من حيث التعداد العام للأحيـاء الدقيقـة فـي منـاطق الزبلطـاني                 2007  تاريخ 2179
 للمواصفة من حيث التحري عـن  مطابقةجميعها من المناطق جميعها عينات جاءت الو ،والمعضمية وببيلا 

أظهرت  .الاشريكية القولونية من  كلّها  من المناطق   جميعها  خلت العينات   كما  ،  المكورات العنقودية الذهبية  
، تليها منـاطق بـرزة،       %)40( المعضمية   ةد السالمونيلا بشكل كبير في منطق     والنتائج ارتفاع نسبة وج   

بـاب تومـا   في منطقتـي   % 20إلى انخفضت هذه النسبة  و، %)30 (ببيلا والتل وجرمانا،  وزبلطاني،  و
دجاج الملوثة بالسالمونيلا بلغت نسبة عينات شاورما الوقد  ،في المزة وأبو رمانة % 10لى  والزبداني، وإ 

 وجـود ف  تعر فروق واضحة بين دمشق وريفها من حيث         وهناك،   %3 وبعدها    %25قبل عملية الشي    
  من أنواع ةثلاث تدد ح20E API بالاعتماد على تقنية     .السالمونيلا في شاورما الدجاج قبل عملية الشي      

 S. paratyphi  ا النوعيليه ًانتشارا الأكثر  S.arizonea وهي في شاورما الدجاج قبل الشيالسالمونيلا
Aالنوعثم  S. typhi، النوع رصدبعد الشي و S. paratyphi A.  

  
  API.شاورما الدجاج، محتوى ميكروبي، سالمونيلا، : الكلمات المفتاحية

 
  ،  دمشق، سورية30621ب . قسم علوم الأغذية، كلية الزراعة، جامعة دمشق، ص  (1)
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Incidence and recovery of Salmonella in chicken 
Shawarma consumed in Damascus city and its 

countryside 
 

A. Azizieh(1)  and  S. Yaziji(1) 
 

ABSTRACT 
The objective of this investigation was to recovery, isolate and classify 

Salmonella in chicken Shawarma consumed in Damascus city and its 
countryside and compare it with Syrian Standardization and Metrology. 
Microbiological studies (total account, Salmonella spp, Staphylococcus aureus 
and E.coli 0157:H7) have been carried out to determine the acceptability of 
chicken Shawarma. Samples were collected from 10 different location in 
Damascus (Mizza, Bab Toma, Abo Rimaneh, Barzah, Zablatani) and its 
countryside (Jarmanah, Miadamiah, Bibila, Altal, Zabadani). According to the 
microbiological content of chicken Shawarma, samples from (Miadamiah, 
Bibila and Zablatani) did not match the levels of Syrian Standardization and 
Metrology (S.S.M.) No. (2179), 2007. All samples mached the (S.S.M.) by  
Staphylococcus aureus content and there was not any existences of E. coli 
0157:H7. Results showed that there was increasing in Salmonella percentage in 
Miadamiah (40 %), and Barzah, Zablatani, Jarmanah, Bibila, Altal (30 %), 
while it decreased with significant differences in Bab Toma, Zabadani (20 %) 
and Mizza, Abo Rimaneh (10 %). The Salmonella percentage in Shawarma was 
25 %,  before grilling and 3 % after it. Results showed there were significant 
differences in Salmonella percentage of chicken Shawarma before grilling 
between Damascus and its countryside. According to API technique three 
Salmonella kinds were identified in chicken Shawarma before grilling: S. 
arizonea, S. paratyphi A and S. typhi, and one kind of Salmonella was identified 
after grilling: paratyphi A. 

 
Key word: Salmonella, Microbiological content, Chicken 

Shawarma, API.   
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  المراجعة العلمية
عمليـات تحـضير   يبدأ تلوث الغذاء من التربة والمياه مروراً بالحيوانات والحشرات و   

الغذاء وحفظه وتداوله، وتنتهي بالإنسان نفسه، لذلك فإن المراقبة المـستمرة والمتكاملـة             
ضرورية من أجل الإقلال من حالات التسمم الغذائي، وقد قام الباحثون بدراسات كثيـرة              

 ومن أهـم   ،حول البكتيريا الممرضة المنتقلة عبر الغذاء والبحث عن طريقة للتخلص منها          
تيريا التي تنقلها الأغذية الملوثة والتـي لهـا قـدرة علـى إحـداث المـرض هـي                   البك

Salmonella.   
في بلدان الشرق الأوسـط، وتعنـي    الشاورما من أكثر الأطعمة الجاهزة استهلاكاً      تعد 

كلمة شاورما باللغة التركية الشي الدوار، وهي عبارة عن لحم دجاج أو ضـأن مـشوي                
له بالملح والخل والبهارات ونقعه مدة يوم كامل، ثم يـرص مـع   بوساطة الحرارة بعد تتبي 

 إلا أنها قـد تحمـل       تتمتع هذه المادة بطعم شهي جداً     . كمية من الدهون على سيخ معدني     
من حـالات التـسمم      % 80ن أن    وقد تبي  ،لمتناوليها في بعض الأحيان التسمم والمرض     

ونيلا المنقولة عن طريـق الـشاورما       الغذائي في الشرق الأوسط تعود إلى بكتيريا السالم       
تعود حالات التسمم بالشاورما إلى ظروف إعدادها غير الـصحية وعـدم          ).1997عبيد  (

 العمل في درجة حرارة الغرفة مما يؤدي إلى تزايد أعداد           إذ يجري مراعاة شروط النظافة    
لـف  تبدأ عملية التلوث مـن المـداجن والع       . تريا بشكل عام والممرضة بشكل خاص     البك

، فتتوضع البكتريا علـى الـريش   (Davies, 2009)الملوث بفضلات الحيوانات المصابة 
إذْ أثناء الذبح والنتف وتفريغ الأحشاء إلى اللحم وتنتشر العدوى على الفـروج             في  وتنتقل  

المسالخ المصدر الريس للعدوى تعد )Marg, et al., 2001(.توجد   Salmonella  في
مل في ميـاه  /خلية610  إلى 510تعدادها  إذ يراوح ،مباشرة الذبح بعد سطحه وعلى الفروج

بشكل لمعاملة الحرارية لإذا لم تتعرض الشاورما   (Wolffs et al., 2007).غسل الفروج
 السالمونيلا المـسبب  تعدو ،)(Guthrie, 1992 تسمم متناوليها إلى  أدت حكماًغير كاف

 مـن الحيـوان إلـى       ينتقل الذي) الباراتيفوئيدالتيفوئيد و ( Salmonellosisالأول لمرض   
 مثل لحوم الـدواجن والأبقـار       عن طريق التغذي على منتجات غذائية ملوثة بها        الإنسان

   وملامـسة الحيوانـات    والبيض والحليب ومعظـم الأغذيـة غيـر المعاملـة حراريـاً           
(Arnold, et al., 2009) . كماوالـسلاحف   الأسماك والحيوانات البحرية والضفادع تعد

 اكتـشفت  إذْعرفت هذه البكتيريا منذ قرن ونيـف  ). Bailey, et al., 2009( له مصدراً
 Salmonella وكـان أول مـن عـزل بكتيريـا     Salmonعلى يد العـالم الأمريكـي   

enteritidis من لحم الدواجن )Alban, et al., 2002.(   
تُعدSalmonella  من البكتيريا المنتقلة عبر الغذاء )Mead, et al.,1999 ( والمسببة

 اللحوم بشكل عام ولحـوم  وتُعدRobert Koch Institute, 2006(. (للتسممات الغذائية 
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 المـسلخ مـن   يعد، كما )Alban, et al., 2002(الفروج بشكل خاص مصدر رئيس لها 
تقضي عملية ). Salmonella  )Marg, et al., 2001أكثر الأماكن التي تسهم في انتشار

 الأغذيـة النيئـة   عـد ، وتُ Salmonellaطبخ اللحوم الحمراء ولحوم الدواجن النيئة على
 كما أنه قد يحدث تلـوث تـصالبي بـين           ،مصدراً لتلوث معدات الطعام وأدوات المطبخ     

 لذلك فإن العمليات التي تجري على الطعام بعـد          الأغذية المطبوخة وتلك التي تؤكل نيئة،     
تقدر  ).Guthrie, 1992 ( ثب لمنع حدوث التلوث بالسالمونيلاالطبخ يجب مراقبتها عن ك

، كما يمكن لأنواع    0 م Salmonella 37درجة الحرارة المثلى لنمو الأنواع التابعة لجنس        
Salmonella    كمـا يمكـن مـشاهدة    0 م6.7، وتتوقف عن النمو عند 0 م 10 النمو عند ،

). Moore, 2003( 0 م60 عند ماًتما، وينعدم نموها 0 م45.5نموها عند درجة الحرارة 
حيث ترتفـع  أو انحسارها  في انتشار السالمونيلا  كبيراً درجة الحرارة الفصلية دوراً   تؤدي

  .(Waters, et al., 2005)الإصابات في الصيف عنها في فصل الشتاء 
أظهرت الدراسات أن نسبة التلوث في لحـوم الـدواجن المعـدة للتعليـب ببكتيريـا                

إن أكثـر  ). (Wolffs, et al., 2007من العينات المدروسة % 21 أكثر منالسالمونيلا 
 S. typhimurium, S. pullorum, S. gallinarumأنواع السالمونيلا شيوعا في الـدواجن  

)Wright, et al., 2002 .(     بالاعتماد على الدراسات التي جـرت فـي أواخـر القـرن
 بالـسالمونيلا ن نسبة لحوم الدواجن الملوثة      العشرين في الولايات المتحدة الأمريكية نجد أ      

، إلا أنه من الملاحظ انخفاضها في السنوات الأخيرة نتيجـة           % 64 أكثر من    وصلت إلى 
وقـد قـدر   ). Guthrie,1992(ومسالخها تطور الطرائق المستخدمة في مزارع الدواجن     

 لسالمونيلابا نسبة حالات الإصابة  Ccontrol Disease Centreمركز التحكم بالأمراض
). Wolffs, et al., 2007% (37وحتـى  % 7.5عند البشر الناتجة عن الـدواجن مـن   

 عينة في بورتوريكو من لحوم الدواجن على خط التصنيع في معمل لتعليـب          800جمعت  
من الذبائح قبـل استئـصال الأحـشاء كانـت مـصابة            %  58لحوم الدواجن فوجد أن     

 بعد عمليات التقطيع Salmonellaت موجبة لاختبار  من الذبائح كان  %  77، و بالسالمونيلا
   ). (Touron, et al., 2005الآلية

 فـي الولايـات المتحـدة       Salmonellosisد مـرض    وجوأظهرت دراسة إحصائية    
 مليـون حالـة إصـابة بـشرية     1.5 نحو أن  1997 و 1983الأمريكية جرت بين عامي     

 ،)Mead, et al., 1999(الملوثـة  منها ناتجة عن تناول الأغذيـة  %  95 ،بالسالمونيلا
 3 إلا أنها تتجاوز  حالة مسجلة سنويا60000ًإلى  40000 تبلغ نسبة الإصابة في أمريكاو

، وهنالك  من المصابين  % 4 إلى   1 وتشكل نسبة الوفيات منها      ،ملايين إصابة غير مسجلة   
صـابة بمـرض     حالة في الولايات المتحدة الأمريكية مؤكدة سنوياً نتيجة الإ         30000 نحو

Salmonellosis) Krause, et al., 2000.( أجنـاس  ا فـي بريطانيـا فقـد كانـت    أم  
S. enteritidisو S.typhimurium من الإصابات نتيجة تناول لحوم % 80 مسؤولة عن
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سببت دفعـة مـن   وقد . (Gillespie, et al., 2005) و)Humphrey, 2000(الفروج 
 شـخص ووفـاة شـخص بمـرض     2500 إصابة  2005 عام   بالسالمونيلاالفروج ملوثة   

Salmonellosis  في اسبانيا ، حالـة فـي كنـدا     11000 عن   أُبلغَفقد   2003في عام   ا  أم  
)Lazcka et al., 2006.( كويت تايمز فـي عـددها   صحيفة نشرت  في الدول العربية

 كما أعلن   ، في الأردن  اًشخص) 247( عن حالات تسمم جماعي      13/8/2009الصادر في   
 صحيفة الرياض السعودية    اأم.  طالبة في إربد الأردن    20عن إصابة    2010ران  في حزي 

 سـورية  فيو .2009عام  في حايل عسير اً شخص14عن حدوث حالات تسمم فقد كتبت 
 فـي  2000 عـام  التيفيـة  الإصابة بـالحمى  نسبة بلغت السورية، الصحة وزارة وبحسب

 يمثل العدد هذا أن علماً حالة، 10159 ها كلّالمحافظات في السورية الحكومية المستشفيات
 فـي  الـسمية  للمعلومات الوطني المركز أورده ما بحسب القطر في الحقيقية الحالات ثلث

   2002. /2001 تقريره
  هدف البحث

سمم تنشر حالات الفي  الكبير وإلى دورها على تناول الشاورما لإقبال الواسعإلى ا نظراً
ية هذه البكتيريا وقدرتها على إحداث المرض ولعـدم وجـود           أهمإلى  بالسالمونيلا ونظراً   

  : وريفها هدف البحث إلىدمشقدراسة ميدانية عن انتشارها وتوزعها في كل من محافظة 
 ،إجراء مسح للمحتوى الميكروبي للحم الدجاج المعد لتصنيع الـشاورما قبـل الـشي              .1

 .وريفها في مناطق مختلفة من مدينة دمشق ولشاورما الدجاج بعد الشي
مقارنة نتائج المسح الميكروبي لشاورما الدجاج قبل الشي وبعـده مـع الاشـتراطات               .2

 .2007 تاريخ 2179الصحية للمواصفة القياسية السورية رقم 
بالاعتماد على في شاورما الدجاج قبل الشي وبعده      عزل بكتريا السالمونيلا وتشخيصها      .3

 .20E APIتقنية شرائح 
  ه وطرائق البحثمواد

   : شاورما الدجاج عيناتجمع -أولاً
بعد عملية ( عينة من لحم الدجاج المعد لصناعة الشاورما قبل عملية الشي       100 تجمع

بعد الانتهاء مـن عمليـة      خرى   عينة أ  100 وجمعت. )التتبيل بالبهارات والنقع بالحمض   
 . 2011 وذلك بين نيسان وأيار ،)المنتج الجاهز(الشي والمعاملة الحرارية 

المزة، باب توما، أبو رمانة، بـرزة،       ( مناطق من مدينة دمشق      5 العينات من    سحبت
 20بمعدل  ) جرمانا، معضمية، ببيلا، التل، زبداني     ( دمشق ريف مناطق من    5و) زبلطاني

  . محلات لبيع الشاورما من كل منطقة10 أخذت من ةعين
لبـائع، ووضـعت    التي يستخدمها ا  نفسها  العينة من الأدوات     عملية الجمع بأخذ     جرت

رقـم العينـة   (ضمن أكياس معقمة مسبقاً مزودة بشريط إغلاق لصق عليها بطاقة تعريف     
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نقلت الأكياس بطريقة مبردة إلى مخـابر قـسم علـوم           ).  وتاريخه ومكان الجمع واسمها  
وقبل إجراء التحاليل الميكروبية أخرجت العينات      . الأغذية في كلية الزراعة بجامعة دمشق     

 .  درجة حرارة الغرفةفيضعت من البراد وو
 :الاختبارات الميكروبيولوجية -ثانياً

درجة حرارة (، Plate count agar (PCA) العد الكلي للأحياء الدقيقة باستخدام بيئة .1
  .)0 م37التحضين 

. Baird Parker Agar، بيئةaureus Stapylococcusالمكورات العنقودية الذهبية  .2
 )0 م37درجة حرارة التحضين (

ن  حيث تتلـو ،جار الحاوية على لاكتوزآماكونكي باستخدام بيئة  E. coliالكوليفورم  .3
 ،قدرتها على تخمير اللاكتـوز    إلى   حمر الغامق نظراً  مستعمرات الكوليفورم باللون الأ   

 .)تفاعل ايكمان (0 م42.5 التحضين  حرارةدرجة
 H7  E. coli:0157 والاشـريكية القولونيـة  E. coli الاختبارات التمييزيـة بـين   .4

 :الممرضة
 Rapid Enterobacteriaceae E. coli (Rebecca Coliform Agar)بيئـة   -

ا بـاقي  مأزرق، أوهو اختبار سريع تظهر فيه مستعمرات الاشريكية القولونية بلون        
  .حمرأظهر بلون يالكوليفورم ف

 ـإذْ Oxid Brilliance E. coli / Coliform Selective Agar بيئة - ى  تعتمد عل
 ز عـن ونيداز الناتج من الاشريكية القولونية الذي يتميز بيتا غلوكو إنزيمالكشف عن   

 تعطـي مـستعمرات الاشـريكية    إذْ، بيتا غالاكتوزيداز الذي تنتجه باقي الكوليفورم 
 .ا مستعمرات الكوليفورم فتعطي اللون الزهري، أماً بنفسجياًالقولونية لون

 37/ سـاعة  24تحضن    الرج، مع مل مرق البيبتون     225 معغ عينة   25 :السالمونيلا. 5
 37/ ساعة24 وتُحضنSC   وسط سيلينيت السيستينإلى مل مرق الببتون 1ينقل . 0م
 Bismouth Agar (BS) ،Salmonella :ثـم تخطـط علـى بيئـات انتقائيـة      0م

Shigella Agar (SS) ،Hektoen Agar (HA) ــاعة24 وتحــضن ، 0 م37/ س
ولـون   SSسود علـى بيئـة       ظهور مستعمرات شفافة مع مركز أ      يةجابوالنتيجة الإي 

ومـستعمرات   BSلى سوداء علـى بيئـة   ع لمعة معدنية محاطة بهالة بنية إ   رمادي م 
والبيئات السابقة هي بيئـات جـاهزة   . HAسود على بيئة  أخضراء مزرقة مع مركز     

  . الألمانيةMERCKمصدرها شركة 
   :فها وتوصيتحديد هوية السالمونيلا -ثالثاً

للتمييـز بـين أنـواع     API 20E (Analytical Profile Index) تقنيـة استخدمت 
، التـي  الفرنـسية  Bio Mérieux المعزولة على البيئات الانتقائية من شركة السالمونيلا
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تتضمن مجموعة من الاختبارات الكيميائية الحيويـة التـي تـسمح بدراسـة اسـتقلاب               
  الآتيــة وذلــك باســتخدام الخطــوات ؛مونيلاالــسالالكربوهيـدرات المميــزة لأنــواع  

)Jones, et al., 2000 :( تُملأ  ثم % 0.85تُحل المستعمرات البكتيرية في محلول ملحي
يوضع المحلول الملحي الحاوي على البكتيريا في صفيحة          بالماء APIحفر قاعدة صفيحة    

API     لتحضين تُوضع   ا مدةبعد انتهاء   ،  0 م 37 درجة حرارة    في ساعة   24 ثم تُحضن مدة
 .الجداول المناسبةبالكواشف المناسبة وتُقرأ النتيجة بمقارنة الصفيحة 

  النتائج ومناقشتها
 :حسب المناطقبدراسة المحتوى الميكروبي لشاورما الدجاج قبل عملية الشي  -أولاً

ومقارنـة   )2 و 1 الجـدولان  ( الدقيقـة  للأحيـاء يلاحظ من نتائج دراسة التعداد العام       
 )1(شاورما الدجاج رقم     عينات   أن 2007 تاريخ   2179رقم  ة القياسية السورية    المواصفب

من ) 6(من منطقة المعضمية والعينة     ) 6 و 5(منطقة الزبلطاني والعينة رقم     المسحوبة من   
 عن  زت بارتفاع التعداد العام للأحياء الدقيقة فيها       غير مطابقة للمواصفة، وتمي    منطقة ببيلا 

حسب الاشـتراطات الخاصـة بالأحيـاء الدقيقـة         ب دهومسموح وج  ال الأقصىالحد  ( 107
 وصل أعلى تعداد فيها عند العينة    إذْ) 2007 تاريخ   2179للمواصفة القياسية السورية رقم     

باقي العينـات مـن      جاءت   في حين . 109×9.4 إلى   المعضميةالمسحوبة من منطقة    ) 6(
مطابقـة للمواصـفة   )  التل، زبدانيالمزة، باب توما، أبو رمانة، برزة، جرمانا،      (المناطق  

  . القياسية السورية
المأخوذة من مدينة دمشق    شاورما الدجاج   التعداد العام للأحياء الدقيقة في عينات        )1(جدول  ال

  غ1/قبل عملية الشي خلية
 مناطق مدينة دمشق

 عينات الشاورما المزة باب توما أبو رمانة برزة زبلطاني

9.2×108  2.9×106  4.8×103  8.1×107  6.9×105  1 
6.1×105  3.5×106  7.1×105  4.1×104  1.2×104  2 
5.9×105  4.2×106  9.4×106  6.2×105  6.6×105  3 
9.9×106  7.1×104  8.9×105  7.3×104  5.9×106  4 
8.2×107  5.1×105  7.9×106  4.6×106  4.1×106  5 
9.1×107  7.2×107  6.3×105  3.9×105  3.8×106  6 
5.8×106  9.6×104  5.9×105  5.5×106  4.9×104  7 
7.7×106  8.1×105  4.1×106  7.2×107  3.9×105  8 
2.3×107  2.4×107  3.9×107  3.9×106  2.7×105  9 
1.9×107  3.8×106  5.6×105  4.9×104  2.3×105  10 

س.ق.م/مطابق 10 10 10 10 9  
س.ق.م/مخالف 0 0 0 0 1  
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ويعود التلوث الكبير في شاورما الدجاج قبل المعاملة الحرارية إلى التلوث الحاصـل              
لذبائح الدجاج المعدة لتحضير الشاورما في أثناء عمليات الذبح ونزع الـريش وعمليـات              

فـة لـلأدوات    الغسيل والتداول وصولاً إلى محال الشاورما مع عدم إتباع شـروط النظا           
المستخدمة والعمال، فضلاً عن الحمل الميكروبي العالي للبهارات والتوابل المستعملة فـي         

  . هذه الصناعة
  

المأخوذة من ريف دمـشق  شاورما الدجاج  التعداد العام للأحياء الدقيقة في عينات        )2(جدول  ال
  غ1/قبل عملية الشي خلية

 مناطق ريف دمشق
تلال زبداني  عينات الشاورما جرمانا معضمية ببيلا 

3.9×106  4.5×105  3.8×105  7.2×105  6.4×105  1 
9.1×105  7.4×106  2.1×105  6.9×104  7.2×106  2 
7.8×106  8.1×107  3.1×106  7.3×105  6.1×105  3 
6.1×105  6.1×105  2.7×104  6.3×106  5.3×106  4 
5.9×106  5.9×105  8.9×106  7.1×108  4.9×106  5 
6.2×106  4.8×106  3.3×108  9.4×109  3.1×107  6 
4.8×107  1.6×107  4.9×105  8.2×107  4.3×106  7 
1.6×106  8.2×106  4.1×104  6.1×104  2.9×107  8 
1.3×106  4.7×105  5.2×103  5.4×105  1.1×106  9 
5.9×105  2.2×106  9.6×107  3.9×106  3.2×106  10 

س.ق.م/مطابق 10 8 9 10 10  
س.ق.م/مخالف 0 2 1 0 0  

  
ا نتيجة التحري عن بكتريا أمStaphylococcus aureus ) كـان  فقـد  ) 4 و3جدول
 المسحوبة مـن منـاطق       شاورما الدجاج قبل عملية الشي      في عينات   جداً دها محدوداً وجو

ريـف   في العينات المسحوبة من منـاطق   وواضحاًد كبيراًووجوكان هذا ال  مدينة دمشق،   
 ما يمكن في منطقتي     أعلىت فيها هذه البكتريا     جدمجموع العينات التي و    وصل   إذْ،  دمشق

 التحري عن وجود هذه البكتريا فيها جاءت        جرى التي    جميعها العيناتو،  المعضمية وببيلا 
 لـى  للمواصفة القياسية السورية التي اشترطت أن لا يزيد تعدادها في العينـات ع             مطابقة

103.  
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ات شاورما الدجاج المأخوذة من مدينة دمشق  في عينالعنقودية الذهبيةتعداد بكتريا ) 3(جدول ال
  غ1/قبل عملية الشي، خلية

 مناطق مدينة دمشق
 عينات الشاورما المزة باب توما أبو رمانة برزة زبلطاني

0 0 0 0 0 1 
6.1×102  3.5×102  0 0 0 2 
2.3×101  0 0 2.5×101  0 3 

0 0 0 0 0 4 
0 0 0 0 7.2×101  5 

6.7×102  0 0 0 0 6 
0 0 0 0 0 7 
0 0 0 0 0 8 

4.7×102  8.3×101  3.5×101  0 0 9 
3.1×101  4.4×101  0 0 0 10 

 المجموع 1 1 1 3 5
0157ا نتيجة التحري عن بكترياأم:H7  E. coli جميعها فقد خلت العينات  الممرضة

 لما جاء فـي المواصـفة القياسـية    ة جاءت جميعها مطابقومن ثممنها، كلّها من المناطق  
  .ة التي اشترطت خلو شاورما الدجاج قبل عملية الشي من هذه البكتريا الممرضةالسوري

في عينات شاورما الدجاج المأخوذة من ريف دمشق  العنقودية الذهبية   تعداد بكتريا   ) 4(جدول  ال
  غ1/قبل عملية الشي، خلية

 مناطق ريف دمشق
 عينات الشاورما جرمانا معضمية ببيلا التل زبداني

3.2×102  1.4×102  3.8×102  2.7×102  4.6×101  1 
0 0 0 1.7×101  0 2 
0 3.7×102  0 0 5.4×101  3 
0 1.9×102  6.8×102  2.5×102  0 4 

5.8×102  3.6×102  0 0 0 5 
0 0 3.3×101  4.7×102  5.2×102  6 
0 0 6.6×101  2.4×102  0 7 

5.5×101  0 0 7.2×102  0 8 
5.3×102  2.3×101  7.5×102  0 0 9 

0 0 1.7×102  0 2.6×102  10 
 المجموع 4 6 6 5 4

  :التحري عن وجود السالمونيلا في شاورما الدجاج قبل عملية الشي -ثانياً
 المواصفة السورية خلو العينات الغذائية من بكتريا السالمونيلا بغـض النظـر           طرتتش

 رصـدت  إذ .و عدمـه  أتحري عن وجودها    بال واكتُفيعدادها  أكر  ذْتُ لذلك لم    عن تعدادها 
 التـي    من شاورما الدجاج قبل عملية الـشي        عينة من بين المئة عينة     25السالمونيلا في   

 ـ    .)5جـدول   ( من مناطق مختلفة من دمشق وريفها جمعت د وكانـت أعلـى نـسبة وج
 برزة، زبلطاني، جرمانا، ببـيلا،      ليها مناطق ، ت  %)40(لمعضمية  للسالمونيلا في منطقة ا   

في منـاطق بـاب تومـا      % 20ت هذه النسبة إلى     انخفضو،   %)30(التل وبنسبة بلغت    
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 . %)10(قل نسبة تلـوث بالـسالمونيلا       أ  رمانة وأبو المزة   ا منطقت قد حققت والزبداني، و 
 الـسالمونيلا د  ووبشكل عام يلاحظ وجود فروق واضحة بين دمشق وريفها من حيث وج           

م الاهتمـام   ويعود الاختلاف في المناطق الـى عـد        .شاورما الدجاج قبل عملية الشي    في  
صـابة  إ احتمـال  فضلاً عن ،بالنظافة والشروط الصحية واستخدام لحوم الدواجن المصابة 

  .العمال بالحمى التيفية وعدم اتباع قواعد النظافة
 المأخوذة مـن مدينـة دمـشق    شاورما الدجاج التحري عن وجود السالمونيلا في      ) 5(جدول  ال

  غ25 فيقبل عملية الشي وريفها
  المأخوذة من مدينة دمشق وريفهالدجاجشاورما اعينات 

 مدينة دمشق ريف دمشق
 المزة باب توما أبو رمانة برزة زبلطاني جرمانا معضمية ببيلاا التل زبداني

 العينات

- - + + - - - - - - 1 
+ + - - + - - - + - 2 
+ - + - - - + + + - 3 
- + - + - + - - - - 4 
- - - - + - - - - + 5 
- + - + - + + - - - 6 
- - - - + - - - - - 7 
- - + + - + + - - - 8 
- - - - - - - - - - 9 
- - - - - - - - - - 10 
 مجموع 1 2 1 3 3 3 4 3 3 2
20 30 30 40 30 30 30 10 20 10 % 

  : وتوصيفهاتحديد هوية السالمونيلا -ثالثاً
 الكشف عنها بتقنية جرىالتي السالمونيلا ع د أنواوالنسب المئوية لوج) 6( يبين الجدول

API    في المناطق المدروسة لمدينـة دمـشق        شاورما الدجاج قبل عملية الشي     في عينات 
 في ست عينات من بين S. arizonaeظهور ، حيث تكرر  سلالة25 عزلت فقد .وريفها

تكـرر  و .ةن التي تم الحصول عليها من العينات المئة المدروس        يعشرالالعزلات الخمس و  
عينة واحدة في  S. typhi  وتكرر ظهور، في أربع عينات فقطS. paratyphi A ظهور 

  .API عزلة  باستخدام صفيحة 14 في Salmonella نوع إلىولم يتم التعرف  ،فقط
 شاورما الدجاج المدروسة قبل عملية       في عينات  Salmonellaد  ووجج أن نسبة    نستنت

 .S. arizonea وS. paratyphi AوS. typhi  هم عأنوا ةثلاثموزعة على % 25 الشي
داولة في السوق الأوربية وجد     تالدراسة التي أُجريت على لحوم الدواجن النيئة الم       بمقارنة  

جـنس  ل ل تنتمـي ملوثـة ببكتيريـا     كانـت   من العينات المدروسـة     %  34.8أن حوالي   
Salmonella، النـوع  ، إلا أناً مختلفاً مصلياً نمط11 وقد وجد أنها من S. muenchen 
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 نحـو ا في فنزويلا فقد شكلت نسبة الإصـابة  أمBanwart, 1989( .( الأكثر تكراراً كان
 ,.S. anatum) Hui et al وقد كان النوع السائد فيها هو ،من العينات المدروسة % 90

ن يعود الاختلاف في السلالات المرصودة في الدراسات الخارجية عنـه   أ، ويمكن   )1995
   .لى اختلاف البيئة الجغرافية والمناخيةإه الدراسة في هذ

  %بل عملية الشي،ق السالمونيلا الموجودة في شاورما الدجاج لأنواعالنسبة المئوية ) 6(جدول ال
  %النسبة المئوية،   عدد العينات  نوع السالمونيلا

Salmonella typhi 1  4  
Salmonella paratyphi A  4  16  
Salmonella arizonae  6  24  
Salmonella spp.  14  56  

 دراسة التعداد العام للأحياء الدقيقة في عينات شاورما الدجاج المتبقية بعـد             -رابعاً
   :عملية الشي

 المستهلك  نإذْ إ ،   عن النيئ   لا يقل خطراً   إن الغذاء غير المعرض للحرارة بشكل كافٍ      
بعـد المعاملـة    حياء الدقيقـة    لأخلت العينات من ا    .لا يقدر عادة على تناول اللحوم النيئة      

 5العينتـين رقـم   المأخوذة من مدينة دمشق وريفها عـدا  الحرارية في الشاورما الجاهزة   
 والعينة رقم   ،101×1.8 و 101×1.1من منطقة المعضمية حيث كانتا على التوالي         6ورقم  

101×1.2من منطقة ببيلا حيث كانت       6
اج د البكتريا في شاورما الدج    وويعود سبب وج    .

 وجـود  إمكانيـة  فضلاً عن،  الشيكفاءة عمليةلى عدم إبعد عملية الشي في هذه المناطق      
 أن المواصـفة القياسـية   علمـاً ( المستعملة في تقطيع الـشاورما    الأدواتتلوث ناتج عن    

شر إلى المتبقي من التعداد العام للأحياء الدقيقة في المنتج الجاهز بعد عمليـة      السورية لم تُ  
 منجميعها   بعد عملية الشي في المناطق    جميعها   خلت عينات شاورما الدجاج       كما .)الشي

وهذا ما يتطابق مع المواصفة القياسية       (.الاشريكية القولونية والمكورات العنقودية الذهبية    
ا فيمـا    أم ). بعد عملية الشي    الدجاج من هذه البكتريا    سورية التي اشترطت خلو شاورما    ال

 السالمونيلا في شاورما الدجاج المأخوذة مـن مدينـة دمـشق            يتعلق بالتحري عن وجود   
من السالمونيلا عدا   جميعها  خلو العينات   ) 7(فيلاحظ من الجدول    وريفها بعد عملية الشي     

 التحـري  جرى حيث على التوالي  والزبلطانيببيلاومن المعضمية   6 و 8،  4 رقم   اتالعين
ب بقاء السالمونيلا في شاورما الـدجاج  ويعود سب .في هذه العيناتعن وجود هذه البكتريا   

 المناسـبة   لى الدرجـة   إ لى عدم وصول درجة الحرارة    إبعد عملية الشي في هذه المناطق       
   . مركز العينةفيالتي يتم فيها القضاء على السالمونيلا 

أجريت عملية تشخيص للسالمونيلا التي ظهرت في عينات شاورما الدجاج بعد عملية            
  المـأخوذة مـن المعـضمية،    ) 4( في العينة رقم S. paratyphi Aنوع الشي، إذ حدد ال

  .من ببيلا والزبلطاني على التواليالمأخوذتين ) 6 و8( بالنسبة إلى العينتين S. sppو
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التحري عن وجود السالمونيلا في شاورما الدجاج المأخوذة مـن مدينـة دمـشق          ) 7(جدول  ال

  غ25فيبعد عملية الشي  وريفها
رما الدجاج المأخوذة من مدينة دمشق وريفهاعينات شاو  

 مدينة دمشق ريف دمشق
 المزة باب توما أبو رمانة برزة زبلطاني جرمانا معضمية ببيلاا التل زبداني

- - + + - + - - - - 
  
  

  الاستنتاجات
 فـي   من حيث التعداد العام للأحياء الدقيقة     لمواصفة القياسية السورية    لوجود مخالفات    -1

  .ببيلاوالمعضمية والزبلطاني  اورما الدجاج قبل عملية الشي في مناطقعينات ش
جـاءت مطابقـة   جميعها قبل عملية الشي من المناطق     جميعها  عينات شاورما الدجاج     -2

 .المكورات العنقودية الذهبية من حيث التحري عن لمواصفةل
 .رضةالمم H7  E. coli:0157من بكترياقبل الشي وبعده جميعها خلت العينات  -3
 .الكوليفورم والمكورات العنقودية الذهبيةبعد الشي من جميعها خلت العينات  -4
 . %3 وبعده  %25بلغت نسبة عينات شاورما الدجاج الملوثة بالسالمونيلا قبل الشي  -5
 بالسالمونيلا من مثيلتها المأخوذة     قل تلوثاً ات المأخوذة من دمشق قبل الشي أ      كانت العين  -6

 .من ريف دمشق
هو النوع  في شاورما الدجاج قبل الشي       انتشاراً   السالمونيلانواع التابعة لجنس    أكثر الأ  -7

S. arizonae، وبشكل أقل النوع S. paratyphi A النـوع  ، وبالمرتبة الأخيرةS. 
typhi.أم ا بعد الشي فقد حد النوع د S. paratyphi A. 

  التوصيات
 بعمليات الذبح والتنظيـف ونـزع        مروراً ء من المزرعة  االاهتمام بنظافة الفروج ابتد    -1

 . الشاورمامحلات إلى  وانتهاء بعمليات التبريد والتجميد والتداول وصولاً،الريش
  . وتقطيعهاالشاورما  المستخدمة في تحضيروالأجهزة الأدواتو  العمالالاهتمام بنظافة -2
  دمـشق  مدينـة لنتائج فـي    باتوسيع نطاق الدراسة لتشمل محافظات أخرى ومقارنتها         -3

 .ها وتعقبها على مدار السنةوريف
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